
2- Définir le sigle H.A.C.C.P. (2 pts) 
Hazard analisys critical control points, ou méthode d’analyse des points critiques dans un processus de 
production. 

3 Toute l’industrie alimentaire doit se conformer à une règle commune en matière d’hygiène. 
- Quelle est cette règle? ( ts) 
La marche en avant Y 

4 Les mollusques sont classés en 3 catégories distinctes. Complèter le tableau en citant deux exemples par 
catégorie. (3 pts) 

CATEGORIES EXEMPLES 
bivalves palourdes, mouies 
oastéropodes patelies, bioorneaux 
céphalopodes encornets. seiches 

5- A quelle famille les oursins appartiennent-ils? (2 pts) 
Famille des YCmmES 

O- Que!jeest 12 particularité des iamproies matines ‘?. (2 pts) 
eiles n‘ont pas de machoires 

Y- Comp%ter !e schéma ci-après. 6 pts) 
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SCHERA DE L’ANATOMIE -:-- 

DE LA HOULE 

Ohp5.lUU) . 
I 

Eords Il bres 
du manteau 

Muscle adducteur , 
antérieur 
Bouche - 

, Palpes labiaux (N = 4) 

Glande digestive b 

Bords soudés du manteau 

Coeur dans péricarde x 

Stylet cristal 1 in - 

Muscle adducteur ,Y 


