CORRIGE
TRONC COMMUN (code 10)

QUESTION N°1 Les viandes 5 points
Selon les applications culinaires, mettez une croix dans la case correspondant a 1’animal.
APPLICATIONS CULINAIRES PORC BOEUF AGNEAU VEAU
Estouffade bourguignonne Y
Navarin printanier v
Jambon braisé »
Osso bucco (%4
Gigot roti K
QUESTION N°2 Les viandes 4 points
Répondre en mettant une croix dans les cases Vrai ou Faux
VRAI FAUX
L’escalope de veau est tranchée dans la noix %
Une volaille effilée est une volaille PAC (prét a cuire) [
Le chateaubriant est une piéce détaillée dans le filet de boeuf 1%
Le baron d’agneau est constitué du gigot et de la selle »
QUESTION N°3 L’éducation du goiit et de I’odorat 4 points
Nommez les quatre saveurs de base en les associant aux aliments suivants :
Acioe CITRON
Secrie MIEL
ANER ENDIVE
S4te GRUYERE
QUESTION N°4 Les gibiers 6 points
Citez deux gibiers a plumes Colic Klrisc o1 Feccleiad « .
Citez deux gibiers de petite venaison licvke (AP/N L bar .
Citez deux gibiers de grande venaison BioHE SANGe® AR
QUESTION N°5§ Les ceufs
Cochez la bonne réponse 1 point
L’ ceuf extra frais a : E moins de 7 jours ;
D 8 a 10 jours ;
O] 104 12 jours.
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CORRIGE
TRONC COMMUN (code 20)

QUESTION N°1 4 points
Respectez ’accord mets et vins.
(Monbazillac — Muscadet — Beaumes de Venise — Seyssel — Maury — Pommard — Pauillac

-— Riesling).

Fondue savoyarde SeyssTe.
Choucroute RSy ona
Foie gras Nor 7R .
Agneau grillé PAU L AC
Plateau de fruits de mer NUSCADET
Gigue de chevreuil grand veneur PdoaNARa
Biscuit au chocolat FAuRY
Melon BE€EAVRES -

Citez les différentes parties du grain de raisin :

QUESTION N°2
4 points
Yewang .
e YO
A}
epive .. (b B& N pulfe.
QUESTION N°3 5 points
En vous aidant de la liste proposée, indiquez la région de production A.O.C. :
- Bourgogne - Bordelais - Cotes de provence
- Val de Loire - Cotes du Rhone
A.O.C. Régions de production
Muscadet de Sevres et Maine VAL DE LOIRE
Bandol COTES DE AR o vE NS
Beaujolais Villages BourseacST
Chateauneuf du Pape COTZS Hu RONE
Pauillac BORDECLAIS
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CORRIGE

QUESTION N°4 1 point
Que signifie « VSOP » pour les eaux de vie ?
............... (/ER\/sPEcmf—owPﬂLt[mecLug9

QUESTION N°5 3 points
Répondez a ces questions par vrai ou faux (cochez la bonne réponse)
VRAI FAUX

Le degré alcoolique est une mention obligatoire M

Le millésime sur une étiquette est une mention obligatoire X

On peut ranger du café dans une cave a vin K
QUESTION N°6 3 points
Parmi la liste suivante, entourez les 6 produits qui peuvent figurer dans un plateau de fruits de mer.

e S =

C-MLE_S) PETONCLES SAUMON FUME PRAIRES
HADDOCK ECREVISSES HUITRES %ggGOUSTINES:
CAVIAR CALAMAR (| TOURT Eﬁ-[]? ~N (BIGORNEAU;
) -
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CORRIGE

TRONC COMMUN (code 30)
QUESTION N°1 5 points
Donnez la définition des termes suivants
- Day-Used :..Q]'.\.a.m.{)rs’....bcm.»pc’.s....w.us..ﬁmt;:...x{g..la..gfsm.'.xa:.'c....gk...faac.mcud'....
.................... &llercFQ,uc:Jc.SOlﬂ
- Kardex :....... Ec.l‘:.;:.c./.P.uc]n.x:...Jc..,r:c.u.c.l;g.msm.v:.nk.....S.uz.lc&..chn.\.A....ol..tt:s...z:jgul*&
- Débours : IAc_LchcLLumrs ..... cs..P@.l....[g...aamc.cas....f).o.t.u...(s. ................
O.f)l-f;oLuc: S o W /O OO P SO
‘ 13
- Arrhes :..... rSsam.m.c....q',..cus:e.nl...s)cf;.cc....pa.z...(m..clmn..‘....&....lm...é.m.aﬁnn ...........
d\ua:anmS"‘ .......................................................................... vt
- Overbooking Z..G-O.!lSIS.Ls....‘:...PﬂCILdC'F....p].l«!a‘i..d.ﬁ...!TE/S.CC.\!.\....Q.\JC...LQ...&%P.%%J.;..dp..[..M
QUESTION N°2 3 points

Vous travaillez a I’hdtel du parc (établissement 4 * luxe de 100 chambres) ; retrouvez le personnel qui
va remplir les taches suivantes :

Gouvernante ; Caissier ; Concierge ; Femme de chambre ; Chasseur ; Réceptionniste

- Laplanche arrive, 1l n’a pas réservé et désire une chambre : ............... )chp.’: .....................
- M. Gaudin souhaite une réservation dans un cabaret pour ce soir : ....... Geon G
- Lachambre 102 vient d’étre libérée et doit étre refaite : ................... £ e Chouabre . ...
- M. Leblanc désire régler sa facture : .......................coooiiiiiiiin.l. CaatssieRo e
- M. Laporte est malade, il désire des médicaments : ........................ ChaasenR. ... .........
- La chambre 204 avant d’étre relouée, doit &tre contrdlée : ................ GouANeL mq.u.[s.m ......
QUESTION N°3 3 points
Citez 3 types de chambre :

- S L ‘\S l(

- Tunn

DouSle

Toangle

C',OMM—&-AJ\ kLD.-L-—L
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CORRIGE
QUESTION N°4 5 points

Donnez 5 moyens de paiement :

-7tln:s d\.eq_ QCSl'.
-@e\);;éx
_ ()OLLCLCQ

- ,ZO\A d‘ QA,(,K.CC
- CL. : 0&4 UO\.’-;? <3

QUESTION N°5 4 points

Citez 2 types de petit déjeuner :
- P .D St MF’C‘
Q‘Df\.\ tNnecn l’Qb

Complcl' O QamMer: q_cu.ﬂ
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CORRIGE

APPROFONDISSEMENT (CODE 21)

QUESTION N°1 6 points
Complétez le tableau :

APPELLATION AOC COULEUR REGION
JULIENAS ROUGE BEAVIotAs s
RIESLING BLANC AtlAct

K RoueE COTES DU RHONE
VOLNAY Louce . Bounessrc
< BLANC VIN DE LOIRE
< BLANC LIQUOREUX BORDELAIS
CASSIS B/R/Rore PRo v ax
PATRIMONIO ROUGE ) CORS E
4\ / '4/9’"_-;‘ ._ll,ou. olas eb-u.cc}Cl-»'-*
QUESTION N°2 6 points
Complétez le tableau :
APPELLATION AOC LAIT REGION
MUNSTER VACHE Aes Ace
BRIE DE MEAUX ERIT 1OF
VACHE NORMANDIE
CHEVRE
SAVOIE
MAROILLES JAene AJoRO
ROCAMADOUR COT
le /uny nacecph gue les AOC
QUESTION N°3 2 points
Donnez la famille des boissons suivantes :
RICARD : ....... 30488 ..o, MARTINI : ... VE€RRQur~. .................. ..
COGNAC: ........ Viead. ... SUZE : .... GEOTUIARE ...,
QUESTION N°4 3 points

La meilleure exposition d’une cave est le nord-est. Indiquez trois autres conditions nccessaires pour

avoir une cave idéale :

- . dal._}n cc' ales. Lo CRS3.. de... t/.'z:/o.tde.’.go;ﬂ .......................................................
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CORRIGE

QUESTION N°5 3 points
Apres avoir donné le nom de chacun de ces verres, indiquez laquelle de ces trois boissons vous
serviriez dans chacun d’eux : KIR ROYAL — W HISKY — VODKA ORANGE

Quel est le nom de ce verre ? Quel est le nom de ce Quel est le nom de ce
L7208 LER verre ? verre ?

Coupld D CHANPAR| — OLD FASHIOAN)

Pour laquelle de ces trois

boissons I'utiliseriez-vous ? Pour laquelle de ces trois Pour laquelle de ces trois
boissons ['utiliseriez-vous ? boissons 'utiliseriez-vous ?

VoDkA Ozrouge . K RowAl Lp 1Sty
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" quesTions REPONSES ATTENDUES BAREME
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3 g»‘»—Jv
? Nom du produit Nom de la fermentation Nom du ou des micro-organisme(s)
g responsables de la fermentation
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