CORRIGE

TRONC COMMUN (code 10)

QUESTION N°1 Les viandes

5 points
Selon les applications culinaires, mettez une croix dans la case correspondant a I’animal.
APPLICATIONS CULINAIRES PORC BOEUF AGNEAU VEAU
Estouffade bourguignonne 1%
Navarin printanier V%
Jambon braisé %
Osso bucco <
Gigot roti W
QUESTION N°2 Les viandes 4 points
Répondre en mettant une croix dans les cases Vrai ou Faux
VRAI FAUX
L’escalope de veau est tranchkée dans la noix o
Une volaille effilée est une volaille PAC (prét a cuire) [V
Le chateaubriant est une piéce détaillée dans le filet de boeuf ¢
Le baron d’agneau est constitué du gigot et de la selle W
QUESTION N°3 L’éducation du goiit et de ’odorat 4 points
Nommez les quatre saveurs de base en les associant aux aliments suivants :
Acroe CITRON
Secrie MIEL
ANer ENDIVE
S4Lc GRUYERE
QUESTION N°4 Les gibiers 6 points
Citez deux gibiers a plumes C’(u[le Fasso f/:,u,[.r.-‘{ - .
Citez deux gibiers de petite venaison bicve pPN L Gar .
Citez deux gibiers de grande venaison RicHe SAUGLced dTRE
QUESTION N°5 Les ceufs
Cochez la bonne réponse 1 point
L’ceuf extra frais a: E moins de 7 jours :
D 3 a 10 jours ;
D 10 a 12 jours.
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CORRIGE
TRONC COMMUN (code 20)

QUESTION N°1 4 points
Respectez 1’accord mets et vins.
(Monbazillac — Muscadet — Beaumes de Venise — Seyssel — Maury — Pommard — Pauillac

— Riesling).

Fondue savoyarde Seyssie
Choucroute AIEY conc
Foie gras Nor73 .
Agneau grillé PAU 1L AC
Plateau de fruits de mer NUSCRIET
Gigue de chevreuil grand veneur PoanNARn
Biscuit au chocolat FAury
Melon FEAvRES -

Citez les différentes parties du grain de raisin :
4 points

QUESTION N°2

QUESTION N°3 5 points
En vous aidant de la liste proposée, indiquez la région de production A.O.C. :
- Bourgogne - Bordelais - Cotes de provence
- Val de Loire - Coétes du Rhone
A.O0.C. Régions de production
Muscadet de Sevres et Maine VAL DE LOIRT
Bandol COTES DE AR O VENCL
Beaujolais Villages L2ourseboaadt
Chateauneuf du Pape COTZS S RHONE
Pauillac BOROELAS
BEP HOTELLERIE-RESTAURATION : EPREUVE :
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CORRIGE

QUESTION N°4 1 point
Que signifie « VSOP » pour les eaux de vie ?

............... UER\/SP:SC/ALOLDP""’-t[t—LP%cLuQQ
QUESTION N°5 3 points
Répondez a ces questions par vral ou faux (cochez la bonne réponse)

VRAI FAUX

Le degré alcoolique est une mention obligatoire e

Le millésime sur une étiquette est une mention obligatoire 1%

On peut ranger du café dans une cave a vin K
QUESTION N°6 3 points

Parmi la liste suivante, entourez les 6 produits qui peuvent figurer dans un plateau de fruits de mer.

TN —
(MOULES PETONCLES SAUMON FUME PRAIRES
HADDOCK ECREVISSES HUITRES, ELANGOUSTINES,
CAVIAR CALAMAR ({TOORTEAUX N, (BIGORNEAUX
\ I
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CORRIGE
TRONC COMMUN (code 30)

QUESTION N°1

5 points
Donnez la définition des termes suivants
- Day—Used:..Qkamﬁm....or:gapcs..,.w.ag...pmt;:ﬁ.cﬁe..la..jmum.q,'c.....eﬁ‘....f:au.um&...

\ N I\ ¢+
- Arrhes:.... :Smm.m.c....d,..cuge.o.l....\lr:f.&:c...pcu...{a...cl\cn‘}....ae....[m...m.&%m.q)lun ...........
Ol\u.a: .aLaer_{‘ ......................................................................................................
- Overbooking...Qo.nsm.l«-....c;.\...pf?:/xdz!??....p],u.\i..d..<....i?ﬁ/s.c,f.u.\....q.uc‘..[.Q...a_cz@.q.c:.:.-.t.ch...dp..[:w
QUESTION N°2 3 points

Vous travaillez a I’hétel du parc (établissement 4 * luxe de 100 chambres) ; retrouvez le personnel qui
va remplir les taches sulvantes :

Gouvernante ; Caissier ; Concierge ; Femme de chambre ; Chasseur ; Réceptionniste

- Laplanche arrive, il n’a pas réservé et désire une chambre : ............... recc;PJ: .....................
- M. Gaudin souhaite une réservation dans un cabaret pour ce soir : ....... Ceon N« N R
- Lachambre 102 vient d’étre libérée et doit étre refaite : ................... £ e Chouwal=. ..
- M. Leblanc désire régler sa facture : ... CaUssteR oo
- M. Laporte est malade, il désire des médicaments : ........................ Chassen®.. ... ...
- Lachambre 204 avant d’étre relouée, doit étre contrélée : ................ GoLraden }\%L .......
QUESTION N°3 3 points
Citez 3 types de chambre :

- S 8 AS 1(

- Tesn

O

T,uq,le
C;DMMN ugcxu—-)"'
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QUESTION N°4

Donnez 5 moyens de paiement :

_7t1n’.s d-u:q. chl.

-96\)1&;:&
_ ()Ou._cl\.cQ

- @0‘* CL‘ Cgax_u.cc
-CL.DQA UO&jk?ci

QUESTION N°5

Citez 2 types de petit déjeuner :
p.D S (Y\P)C'
Con)inealal

CDMP(cL (<Y QMC:‘IQ_QIV“

CORRIGE

5 points

4 points
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CORRIGE
APPROFONDISSEMENT (code 31)

QUESTION N°1 . 4 points
Donnez la formule de calcul Ch, lowees.x\oo

QUESTION N°2

Citez le mobilier minimum qu’une chambre d’hétel doit comprendre: 3 points
AL - .4..&:}(.4../m...ac:%%z./fé.aﬁs?m
-~ .faf./f. e Céwc, ................ - 4 ./xzcufclc. e rasd feme n} ........

QUESTION N°3 S points

Sur le planning d’occupation journaliére, citez les 5 états possibles d’une chambre ?

QUESTION N°4 3 points
Enumerez trois affichages obligatoires derriere la porte d’entrée d une chambre.

- P/l&pl«/c/a/aéycuncf .....................................................................................................
- L"/D"‘ pensten V2 fension .

BEP HOTELLERIE-RESTAURATION : i EPREUVE : j
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CORRIGE

QUESTION N°§ 5 points
Indiquez par une croix le caractére des hébergements suivants :
HEBERGEMENT A
CARACTERE .
COMMERCIAL CARACTERE SOCIAL
Auberges de jeunesse X
Clubs de vacances (Club Med) 4
Colonies de vacances <
Train Orient-Express X
Hétels de tourisme »
Maisons familiales de vacances ¥
Hotel de préfecture x
Bateaux de croisiére )
Camping caravaning priveé ¥
Villages de vacances (VVF) X
BEP HOTELLERIE-RESTAURATION : ] EPREUVE: (
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CAP HEBERGEMENT code 50 334 07
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S les aliments sont mal conservés, la flore d’altération se y y
développe et entraine des modifications.
2.2 Définir « flore d’altération »
C’est ’ensemble des micro-organismes présents dans un
aliment altéré, qui est en train de se décomposer et qui
devient impropre a la consommation.
Citeg. 2 modifications physico-chimiques qui peuvent se
produire dans le cas d’un stockage trop long ou mal 2 3
2.2 approprié sur les aliments suivants :
- pour le beurre - - Rancissement
- Couleur plus foncée
- pour la viande © - Putréfaction
- Changement d’odeur, de couleur. ..
- pour les fruits et l[égumes :
- Ramollissement
- Changement de couleur, d’odeur,
pertes en vitamines, en eau..
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