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EXAMEN : BEP Alim. opi. PPC - Boucher + CAP Préparat. en Prod. Carnés - Opt. A

Epreuve : EP2 = Technologie professionnelle

N°¢ d’anonymat

Durée : BEP........ CAP 1h 00 Coéf: BEP........ CAP3

NOM : ............
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EXAMEN : BEP Alim. opt. PPC - Boucher + CAP Préparat. en Prod. Camnés - Opt. A
Epreuve : EP2 © Technologie professionnelle

N° d’anonymat

Le candidat au CAP traite uniquement les quesﬁons pOI:lI' I'obtention du CAP
Le candidat au BEP traite 'ensemble des questions de ce sujet
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LE CANDIDAT REPOND DIRECTEMENT SUR LE SUJET

. . CAP | BEP
Questions relatives au CAP
1 — Complétez le tableau ci-dessous en indiquant le nom des races bovines : 2 1
COULEUR TYPE APTITUDE RACE

Blanche Convexiligne Viande
Marron Convexiligne Viande
Noire et Blanche Rectiligne Viande
Blonde Convexiligne Viande

2 - Les bovins ont un estomac complexe. On dit qu'ils sont: .. 1,5 3

Expliquez sommairement le fonctionnement de I'estomac des bovins ? (Vous pouvez vous aider d'un

schéma).
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CAP | BEP
3 — Définissez :
1.5 1.5
» COMMErCe SEAENTAIIE & ..o
» Commerce NON SEAENTAINE © ..o
b €\, B T
4 - En regardant ces os, de quelle partie du squelette d'un bovin s'agit-il 2 ... 25| 2,5

Nommez chacun de ces os.
Mettez les noms correspondant aux fléches.
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5 - Quels sont les principaux états par lesquels passe la viande aprés l'abattage ?
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8 — Citez:
Trois morceaux @ Griller | 3> e
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J e ettt

Trois morceaux a rotir : >

CAP | BEP
1,5 ] 0,75
3 1
1,5 10,75
3 1,5
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BCUH: »
AVI0: »
TG: >
EPAVO: »
PANDL: »
BASS: >

CAP | BEP
2 1.5
1,5 1,5
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Questions relatives au BEP BEP
11 — A partir des D A B ci-joints, complétez les deux fiches d'information. 3
Carcasses vendues a la boucherie MARTIN le 25/09/99
Abattage du 20/09/99
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VIANDE EN GROS
DUPONT

Eleveur: . ... .

Nedecarcasse : ... Date d'abattage : ... ...

Ne d'ldentification: ... ...

FICHE D'INFORMATION

NomduBoucher: ...

ORIGINE

Pays de Naissance : ...

Paysd'élevage : ...

Pays d'abattage : ... ...

CATEGORIE

Jeune Bovin
Taureau

Beeuf

Génisse

Jeune vache (- 5 ans)

Vachette (+ 5 ans)

TYPE RACIAL

LAIT
MIXTE
VIANDE
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N°: 175

Date miseen vente : .....................

RACE: ... .

VIANDE EN GROS
DUPONT

Nedecarcasse : ...,

Eleveur :

Ne d'Identification : ...

Date d'abattage : ... ...

FICHE D'INFORMATION

ORIGINE

NomduBoucher: ... .

Date mise en vente :

Pays de Naissance : ...

Paysd'élevage : ... ...

Pays d'abattage : ... ...

CATEGORIE

Jeune Bovin
Taureau

Beeuf

Génisse

Jeune vache (- 5 ans)

Vachette (+ S ans)

TYPE RACIAL

LAIT
MIXTE
VIANDE
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RACE : .. ...
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12 - Quel est I'effet de la cuisson sur les tissus conjonctifs ? BEP
................................................................................................................................................................................................................................................................... 2
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