CORRIGE
TRONC COMMUN (code 10)

QUESTION N°1 Les viandes

5 points
Selon les applications culinaires, mettez une croix dans la case correspondant a I’animal.
APPLICATIONS CULINAIRES PORC BOEUF AGNEAU VEAU
Estouffade bourguignonne 1%
Navarin printanier W
Jambon braisé %4
Osso bucco <
Gigot roti K
QUESTION N°2 Les viandes 4 points
Répondre en mettant une croix dans les cases Vrai ou Faux
i VRALI FAUX
L’escalop. de veau est tranchée dans la noix W
Une volaille effilée est une volatlle PAC (prét a cuire) v
Le chateaubnant est une piece détaillée dans le filet de boeuf W
Le baron d’agneau est constitué du gigot et de la selle W
QUESTION N°3 L’éducation du goiit et de ’odorat 4 points
Nommez les quatre saveurs de base en les associant aux aliments suivants :
Acioc CITRON
S'cre MIEL
AneR ENDIVE
SALc GRUYERE
QUESTION N°4 Les gibiers 6 points
Citez deux gibiers a plumes é’vu/}e Fosoa Vewcd-id -
Citez deux gibiers de petite venaison licvne (pPN L Sar .
Citez deux gibiers de grande venaison QicHE SAUGL e aoRrF
QUESTION N°5 Les ceufs
Cochez la bonne réponse 1 point
L'ceuf extra frais a : E] moins de 7 jours ;
D 8a 10 jours ;
O 10412 jours.
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CORRIGE
TRONC COMMUN (code 20)

QUESTION N°1 4 points
Respectez 1’accord mets et vins.
(Monbazillac — Muscadet — Beaumes de Venise — Seyssel — Maury — Pommard — Pauillac

— Riesling).

Fondue savoyarde Seyss e
Choucroute AISY Lonce
Foie gras Nor7a .

Agneau grillé
Plateau de fruits de mer NUSCAPET
Gigue de chevreuil grand veneur PoanAgrna
Biscuit au chocolat AuRrYy
Mel_on FEAuRES -

PALL 1L ACZ

Citez les différentes parties du grain de raisin :
4 points

QUESTION N°2

/\)WV\Q ......

QUESTION N°3

S points

En vous aidant de la liste proposée, indiquez la région de production A.O.C. :

- Bourgogne - Bordelais
- Cotes du Rhéne

- Val de Loire

- Cotes de provence

A.O0.C.

Régions de production

Muscadet de Sevres et Maine

VAL DE LOIRT

Bandol

COTES PE AR O VE N

Beaujolais Villages

Aou oot

Chateauneuf du Pape

COTZS e RAONSE

Pauillac BORDELAIS
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CORRIGE

QUESTION N°4

1 point
Que signifie « VSOP » pour les eaux de vie ?
................ UERYSP&C/ACOL.DP"MC[C-;P’LOC"-UQQ
QUESTION N°5 3 points
Répondez a ces questions par vrai ou faux (cochez la bonne réponsc)

VRAI FAUX
Le degré alcoolique est une mention obligatoire X
Le millésime sur une étiquette est une mention obligatoire %
On peut ranger du café dans une cave a vin ; V4
|

QUESTION N°6 3 points

Parmi la liste suivante, entourez les 6 produits qui peuvent figurer dans un plateau de fruits de mer.
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TN P cumm———n= Y
(MOULES PETONCLES SAUMON FUME PRAIRES
HADDOCK ECREVISSES HUITRES,, EANGOUSTINES,
CAVIAR CALAMAR ((TOURTEAUX ~, BIGORNEAUX
¥—*__———/
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QUESTION N°1

CORRIGE
TRONC COMMUN (code 30)

5 points
Donnez la définition des termes suivants
- Day-Used :..Q}.\.c&mfxm...bcwpc.s....w.&s..pmb::,..c&z.ia...:Y.cmu.\.c.'c.....eff...f:cau.uca.uk...

\ * N ¢
- Arrhes :..... cSQm.m.c....(i..cu.g::.(tl’....QL‘J‘S.CA:...,Pcut...(o....C}.'\Cn.}.‘..ae....(él...C?.&%D.QR.OA ...........
Ol\un.:aix.ams"‘ ......................................................................................................
- Overbooking:.AC’fo.nsw.I-:....:;.\.A.pfclxda!?s...p].%s..dﬁ...!.‘ﬁ/s.cr.u.\....q.w:...LQ...n_q.q).q.%‘kh...dg..l.‘w
QUESTION N°2 3 points

Vous travaillez a I'hétel du parc (établissement 4 * luxe de 100 chambres) ; retrouvez le personnel qui
va remplir les taches suivantes :

Gouvernante ; Caissier ; Concierge ; Femme de chambre ; Chasseur ; Réceptionniste

- Laplanche arrive, il n’a pas réservé et désire une chambre : ........... ... ).QC.C_::{D.L .....................
- M. Gaudin souhaite une réservation dans un cabaret pour ce soir : ....... Con e
- Lachambre 102 vient d’étre libérée et doit étre refaite: ................... F Ae Choweb<. ...
- M. Leblanc désire régler sa facture : ............................... ... CartssteR. ...,
- M. Laporte est malade, il désire des médicaments : ........................ Chaasen®. ... ...
- La chambre 204 avant d’étre relouée, doit étre controlée © ... ... ... Gourared AML ........
QUESTION N°3 3 points
Citez 3 types de chambre :

- S (A 3 ‘.(

- TL-.;\ n

DouSl

I,an,}c

(/JDMMN \.LD_L»L

BEP HOTELLERIE-RESTAURATION : EPREUVE :
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QUESTION N°4

Donnez 5 moyens de paiement :

_-I(,lr'r_s d’\.cq‘ chl.

-@c\)zs;&
_ ‘:)Ou_clh:fl

- @0\* &l CLAA_KU:C
CL . ob-l UO\.’g?cS

QUESTION N°5

Citez 2 types de petit déjeuner :

- P.D S(MP)C
eon)inenlal

CDMPI::L O aMcriacard

CORRIGE

5 points

4 points
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CORRIGE
APPROFONDISSEMENT (code 31)

QUESTION N°1 4 points

QUESTION N°2

Citez le mobilier minimum qu’une chambre d’hétel doit comprendre: 3 points
-41/ ...................................... —45'1.:}(/3::!49(:5“7/3%//6\:3%;7;44

QUESTION N°3 5 points

Sur le planning d’occupation journaliére, citez les 5 états possibles d'une chambre ?

QUESTION N°4 3 points
Enumere~ trots affichages obligatoires derriére la porte d'entrée d’une chambre.

- P’fﬁ(&l«/c/x/cfj/wnm? .....................................................................................................
~ L"ﬁ”" /Ocnsy,on VZ PcanbM.
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CORRIGE

QUESTION N°§ 5 points
Indiquez par une croix le caractére des hébergements suivants :

HEBERGEMENT A
CARACTERE .
COMMERCIAL CARACTERE SOCIAL
Auberges de jeunesse X
Clubs de vacances (Club Med) 4
Colonies de vacances ’ <
Train Orient-Express X
Hoétels de tourisme >
Maisons familiales de vacances 'Y
Hétel de préfecture x
Bateaux de croisiere ’
Camping caravaning priveé ¥
Villages de vacances (VVF) X
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Si les aliments sont mal conservés, la flore d’altération se y y
développe et entraine des modifications.

2.2 Définir « flore d’altération »

C’est I’ensemble des micro-organismes présents dans un
aliment altéré, qui est en train de se décomposer et qui
devient impropre a la consommation.

Citeg 2 modifications physico-chimiques qui peuvent se
produire dans le cas d’un stockage trop long ou mal 2 3
~ approprié sur les aliments suivants :

2.5
- pour le beurre : - Rancissement
- Couleur plus foncée
- pour la viande : - Putréfaction
- Changement d’odeur, de couleur .
- pour les fruits et légumes :
- Ramollissement
- Changement de couleur, d’odeur,
pertes en vitamines, en eau. ..
e f A
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CAP HEBERGEMENT code 50 334 07

- RESTAURATION code : 51 334 02 option HEBERGEMENT
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