
ORGANISER ET GERER.. . . . _ . . . . . . . . . . . _. __ . . _. . . . . . . . . . . . 

- Organiser le travail 

- Gérer le poste de travail 

- Gérer les produits et le matériel 

REALISER _. . . . . . . . . _ _. . _. . . . . . . . . . .+. __. . . . . . . . . . . . . . . _. . . . . . . . . . _. _. _. ._. 10 points 

- Conditionner des produits alimentaires 

ou 

- Distribuer les produits alimentaires et les repas 

La capacité “s’informer” sera évaluée et incluse à raison 
de 2 points dans la capacité “réaliser” selon le type de sujet. 

Tenue adaptée au sujet . . . . . . . . ..__. ___. .._...._.. . . . . . .._..._._.. .._. . ._ ._ __.. .._. . 2 points 

TOTAL . . . . . . . 

dont 5 points pour le 
respect des règles 
d’hygiène et/ou de la 
réglementation 

20 points 
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