
1) A l’aide de la nomenclature proposée ci-dessous, remplissez le tableau : 2,5 

tuyau d ‘aspiration de la solution - manette d’arrivée d’eau et de fermeture - bâti du poste -pistolet - 
interrupteur de sélection de la solution dé&rgente ou de 1 ‘eau de rinçage - tuyau d’arrivée d’eau - 

arrivée et sortie de la solution détergente ou de l’eau de rinçage - tuyazl enroulé - bidon de détergent et 
désinfectant - support porte bidon mural - support enrouleur du tuyau 
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2) Lisez attentivement la notice du fabricant de ce produit : 

4 bdms de 5 kg avez une pompe 

a) Quelle est son utilisation ? 

DESINFECTANT ALIMENTAIRE 
Hcmdogohcnn’95OCO79 

Désinfection & w-fmes et du rmtérid pw- Utilisation : 
vant entrer en contact avec les denrées CIIL - en trempo9e, tr la dilution de 0,25 ‘b 
ment&5 , (1 pression de pompe pour 8 litres d’mui 
Utilisable en pulvérisation sur les surfoces (ut;- I - en puLérisatim sur les wrfuces, Ù 10 dilu 
hatim en centro4 possible) CU pur trempa- j tien de 0,5 %. 
ge du matétid (sanitation) : matGd de ! 
coupe, tranchoir, hochoir, coutdlerie,‘méca- 
nime amovible, tlexible, vonne... v j , 

- 

1 

b) Que veut dire désinfectant alimentaire ? 2 

c) Que veut dire : 
- bactéricide : 

2 

- fongicide : 

d) Relevez dans les texte la signification de « NF T 72-150 » 1 

e) quelle est l’indication non précisée par le fabricant pour pouvoir utiliser ce produit effkacement ? 1 



3) Lisez attentivement la notice du fabricant de ce produit : 

DEGRAISSANT ALIMENTAIRE 
m des daces et mat%d powont entrer en contact avec les denrées alimentaires 

I 

Dilution mayenne 1 G 3 ‘i 
nenoyoge complet des surfaces alimentaires, 
du matérid au des circuits. 

La dilution dé nd de 10 quanttté de 

Lcxjion &lergente se manifeste vis-à-vis di,ut;., scx~illures et de o températire de l’eau de 1 p” 

des matières lipidiques et matières I 

dans 4 traitement des surfaces pavant entrer en c 

4bidonsde5kgawcunepompe 

a) Quelle est son utilisation ? 1 

b) Expliquez la phrase suivante : « I’action détergente se manifeste vis à vis des matières 1 
lipidiques et matière hydrosolubles ». 

c) Ce produit a-t-il le pouvoir d’éliminer les micro-organismes ? 

oui q non j-J (cochez la bonne réponse) 
Justifiez votre réponse : 

d) Vous devez bionettoyer une surface alimentaire avec ce produit, quel produit devez-vous 
utiliser après celui-ci ? 
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4) a) Citez deux moyens de contrôle microbiologique de surface que vous connaissez. 2 

b) A quel appareil avez-vous recours pour détruire ce matériel de contrôle de surface 
après lecture ? 

1 

Précisez le temps ou durée et -la température pour obtenir une bonne destruction. 095 

c) En dehors de détruire des souches, quelle est la fonction première de cet appareil ? 075 

d) Définissez : 

- la stérilisation : 

2 

- la décontamination : 


