EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°1

Produire du froid afin de maintenir les aliments & une température
réglementaire.

2 pts par bonne réponse

- lisses, non poreux : pour faciliter le nettoyage

- résistants : contre les chocs

- imperméables, imputrescibles: pou éviter le développement des micro-
organismes dus a I'accumulation de l'eau

- non toxiques, conformes aux utilisations alimentaires

-3- Donner ig signification de
0,5 pt par bonne réponse

-1- Comburant

-2- Irritant

-3- Corrosif

-4- Extrémement inflammable



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°2

0,5 pt par bonne réponse

- dénomination du produit

- type de présentation du produit

- contenance- poids net total, net égoutté
- origine et nom du fabricant

- pays d'origine

-DLU.O

1pt par bonne réponse

- 1ére gamme: produits frais a I'état brut

- 2éme gamme: produits appertisés

- 3éme gamme: produits surgelés ou congelés

- 4éme gamme: produits préts a 'emploi conditionnés sous atmosphére contrélée
- 5eéme gamme : produits cuits conditionnés sous vide

Chaleur humide



EP3 MHL - CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°3

1,5 pts/bonne réponse

- le temps
- la température

- la date de stérilisation ( 1 pt)

- le numéro du lot ( 1 pt)

- la date de péremption (1 pt)

- Importance : tragabilité en cas de probléeme ( 2 pts)

L i N >

Produire de la chaleur séche pour stériliser du matériel



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°4

’ 7 '

0,5 pt par bonne réponse

- 1- Purge

- 2- Thermométre - manométre
- 3- Ecrou de serrage

- 4- Enceinte

- 5- Panier

- 6- Eau

1,5 pts par bonne réponse

- Thermométre : mesure la température
- Manomeétre : mesure la pression
- Résistance : Chauffe l'eau

-3- Défini its de 2¢

2&me gamme : produits appertisés



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°5

0,5 pt par bonne réponse

Désignation Réle
a- | eau Produire de la vapeur d'eau
b- | Résistance électrique Chauffer l'eau
c- Manomeétre Afficher la pression dans I'enceinte
d- | Paroi isolante Eviter les déperditions de chaleur et
les brilures ou contacts avec I'appareil

-2- ifi 2 ci o i
2 pts par bonne réponse

- Test A : test de Bowie-Dick : permet de vérifier le bon fonctionnement du
stérilisateur ( vérification que le vide est fait et que la vapeur d'eau pénétre
au coeur de la charge)

- Test B : témoin de stérilisation ( intégrateur) permet de contréler les
différents paramétres de la stérilisation

I'd N ’

réponse ( 2 points)
Le plateau de stérilisation dure 3,5 min. (18,5-15)
C'est donc un cycle de Bowie-Dick

Pn'u:ion bar RRatean e
s‘t.lhqumn

__tomps (min)




EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°6

-1- ifi i i
0.5 pt par bonne réponse

1- Explosif
2- Facilement inflammable

3- Toxique
4- Irritant

1pt par bonne réponse

- dénomination du produit
- date de fabrication
- température de conservation

- se laver les mains ( 1 pt)
- avoir une tenue professionnelie conforme ( masque, charlotte...) (1 pt)
- ne pas mettre les doigts a l'intérieur de la boite ( 1 pt)



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°7

1,5 pts par bonne réponse

- ne pas fixer la lampe
- éviter d'exposer la peau

1,5 pts par bonne réponse

- désinfecter la pointe de l'ouvre bofte ( désinfectant contact alimentaire)
- désinfecter le couvercle de la bofte avant I'ouverture

1 pt par bonne réponse

- nom du produit

- DLC

- date de fabrication

- température de stockage



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°8

1,5 pts par bonne réponse

- tenir compte de deux paramétres : le temps et la température

.

1,5 pts par bonne réponse

- choisir du matériel thermorésistant
- choisir du matériel non coupant, non tranchant, non piquant

- respecter la dilution (1,5 pts)
- respecter le temps de contact (1,5 pts)
- justification : efficacité de la décontamination ( 1 pt)



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°9

Cet appareil permet de fermer hermétiquement des barquettes plastiques sous
I'action combinée de la chaleur et la pression.

N° Désignation Fonction

1 | Rouleau du film plastique (1 pt) | Fermer les barquettes ( 0,5 pt)

2 | Voyant lumineux Servir de témoin de fonctionnement (0,5 pt)
ou thermostat (1pt) Servir de témoin de chauffe

3 | interrupteur Mettre en fonctionnement ( 0,5 pt)

4 | Poignée ( 1 pt) Abaisser la plaque chauffante et assurer

la pression ( 0,5 pt)

5 | Plaque chauffante (1 pt) Permettre le thermoscellage ( 0,5 pt)

6 | Barquette (1 pt) Contenir la préparation ( 0,5 pt)




EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°10

1- électrode ( 1 pt)

2- vapeur de mercure ( 1 pt)
3 - verre de composition spéciale ( 1 pt)

Lorsque le tube est sous tension, les atomes de mercure émettent des radiations
ultra violettes.

4
3 4

-3- ilisati i
1 pt par bonne réponse

- distance source-cible
- hygrométrie

- durée de contact

- température

- "dge" de la lampe

1 pt par bonne réponse

- éviter de regarder la source ou porter des lunettes de protection
- éviter d'exposer la peau aux rayonnements



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°11

{2 points)
Une résistance chauffe une enceinte dans laquelle la chaleur se répartit par
convection naturelle ou forcée.

Avantages ( 1,5 pts par bonne réponse) | Inconvénients (1,5 pts par bonne réponse)

- appareil peu coliteux - consomme beaucoup d'énergie

- utilisation trés simple - stérilisation longue

- non adaptée aux supports
thermosensibles

-3- (i i ilisati i
1 pt par bonne réponse

- par chaleur humide

- par les gaz ( vapeurs bactéricides)
- par filtration liquide stérilisante
- par radiations non ionisantes



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°12

points)

Avantages ( 1 pt par bonne réponse

Inconvénients ( 1 pt par bonne réponse)

- rapide

- simple

- non toxique

- efficace

- économique

- permet de stériliser un
grand nombre de matériaux

- matériel coliteux

- danger avec la vapeur d'eau sous pression
- non utilisable pour les matériaux
thermosensibles

- Indicateur de passage (1 pt): il indique que le lot a subi une stérilisation (I pt)
- Intégrateur (1pt): il indique que la stérilisation a été efficace quand les 3
paramétres ( température, temps et pression) ont été atteints (1 pt)

L4 .
-3- i

Produire de la chaleur humide

! 2

pour stériliser des produits, du matériel.




EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°13

1 pt par bonne réponse

- dénomination du produit

- type de présentation du produit

- contenance, poids net total, net égoutté

- liste des ingrédients ( par ordre décroissant)
- origine et nom du fabricant

- pays d'origine

- DLUO

I'd

-3- ini i i
1 pt par bonne réponse |

- lére gamme : produits frais & I'état brut

- 3éme gamme : produits surgelés ou congelés

- 4éme gamme: produits crus préts & I'emploi conditionnés sous atmosphére
controlée

- 5éme gamme : produits cuits conditionnés sous vide



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°14

1 pt par bonne réponse

- oeufs durs sous vide
- oeufs durs en saumure en seau
- ovoproduits:
. blancs d'oeufs en pack
. jaunes d'oeufs en pack
. omelettes prétes a garnir
. oeufs en barre préts & trancher pour décoration

1,5 pts par bonne réponse

- les bactéries
- les champignons microscopiques

1 pt par bonne réponse

- porter des gants
- porter des lunettes
- justification : ce produit est irritant pour les yeux et la peau



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°15

2éme gamme : produit appertisé

’

15°C
2-F ' i

1 pt par bonne réponse

- ne pas mélanger les matériaux
- respecter le volume de chargement
- respecter le positionnement de la charge dans le panier

7 . I

Produire de la chaleur humide pour stériliser des produits et du matériel.



EP3 MHL- CORRIGE TECHNOLOGIE

SUJET N°16

-1- Indi iglisati
1pt par bonne réponse

_ carottes rdpées prétes d lemploi : 4éme gamme
- frais : 1ére gamme

- appertisées : 2éme gamme

- surgelées : 3éme gamme

- sous vide : Béme gamme

1 pt par bonne réponse

- non thermosensibles ( thermorésistants)
_ résistants & I'humidité

1 pt par bonne réponse

- nom du produit
- DLC
- température de conservation



