GRILLE D’EVALUATION "JURY TECHNIQUE" (en continu)

Date de I'évaluation CANDIDAT n°
5 g
Nom de I'évaluateur m §2.9
R = N M|
L8833
= a2 A =S
PAINS DE CONSOMMATION COURANTE
Pétrissage : controle de la pate, réglage de la consistance, température... 4 3 2 1 0
Pesage : respect des poids, rapidité, ajouts de morceaux, face lisse. .. 32100
Fagonnage : réglage de la machine, rapidité, régularité. .. 43210
Contrdle : de la pousse 32100
Mise au four : dépose des patons sur le tapis, sur la pelle, coupe, buée... 4 3 2 1 0
Hygiéne : tenue vestimentaire, pétrin, balance. .. 21000
TOTAL PAIN DE CONSOMMATION COURANTE : /20
PAINS SPECIAUX dont PAIN DECORE
Pétrissage : contrdle de la pate, réglage de la consistance, température... 4 3 2 1 0
Fagonnage : rapidité, régularité, mise sur couche. .. 32100
Controle : de la pousse 32100
Mise au four : coupe, buée... 32100
Décor : activité, techniques utilisées. .. 4 3210
Hygiéne : nettoyage petits matériels, plaques, couteaux. .. 32100
TOTAL PAINS SPECIAUX : /20
VIENNOISERIE
Pétrissage : controle de la péte. réglage de la consistance, température... 4 3 2 1 0

Soit manipulations des feuilletés : beurrage, tourage, détaillage, rapidité. .

Seit manipulations des pains au lait : pesage, boulage, fagonnage, rapidit¢ 4 3 2 1 0
Dorure et mise sur plaque 32100
Contrdle : de la pousse 32100
Creéme patissiére ou coupe des pains au lait : cuisson,

régularité des coupes 32100
Hygiéne : nettoyage du matériel utilisé. tenue vestimentairealafin... 3 2 1 0 0

TOTAL VIENNOISERIE : /20
‘ Epreuve interacadémique ’I BEP Alim?:gil(;guolz:;;erouIanger EP1 Pratique professionnelle | Session 2001
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