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! 2 Aqu01 correspondent ces ratlos ? (BEP / 6 pts CAP / 4 pts )

Nombre de chambres louees X 100 Taux d'occupatlon
Nombre de chambres a louer v

- Nombre de clients logés - In&xce/de fréquentatlon 'k
\_:.Nombre de chambres Iouees LT L

3 a) Lors d’un prexmer contact entre une agence etun hoteher une facture pro forma est parf01s etabhe
- Cocher la'bonne réponse : (BEP / 1pt ; CAP / 1pt) )
' O un bon de réservation de I’agence -
X1 une facture établie par anticipation par ’hotelier pour l’agence
El uné conventlon liant I’hoteher pour une duree déterminée.

’ '4 Ind:lquer le cucult d’un VOUCHER F ULL CREDIT et exphquer l’expressmn.
(BEP / 6 pts CAP / 4 pts)
Il s aglt d'un bon d'agence (d‘echange) plem crédlt Ii ﬁnt demander Ie bon a l'amvée du -
‘.  : client. Lors de son départ, celui-ci-ne paie rien & I'hételier. L'agence de voyage prend tout en
- charge et réglera. I'hételier du montant total moins la commnsslon a réceptlon de la facture'
envoyée par l'hoteller. \ o . :

5-Vous travaﬂlez dans un hotel 4* de 300 chambres une e note de service mforme l’ensemble des . ,
, responsables de service qu’une réunion se tiendra ce jour 2 16 h en préparauon de l’atnvee d’un’ semman-e -
résidentiel de 120 personnes (BEP./ 4 pts ; CAP /4 pts) : Lo
- Que signifie le terme séminaire résidentiel. : :
. Un sémmau'e résidentiel correspond\i I'accueil d'un groupe de personnos en reumon de o
~ travail dans un salon de I'hétel avec une pmtatlon chambre etles repas. - . .
. Organisation d'une joumée type: Café d'accueil + pauses matm et apres-mldx + dé]euner et
dmer + couchgge +PDJ. ‘ _ 4 : =
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“: "B Connalssances technologlqnes de restaurant (BEP 20 pts CAP 10 pts)

. 10- Cxter4 Prodults pouvantetresemsenaccompagnement d’un plaieau de ﬁ'ults de mer
o _(BEP/4pts CAP/2ptsy - | o S f )
- »;-Vmalgreal'échalote R TR WA N O
C=CHroR T L e
-Beurresalé e e fe e ST
- Pain de seigle -
-Mayonnalse

N 11- Mettre une croix dans le tableau suivant pour | la bonne annonce afalre aupasse pour les plats :
5_sulva.n’cs (BEP/ 8pts CAP/4pts) S S R A ' .

o PLATS RS FAIRE MARCHER | FAIRE DRESSER |
_MOULESMARINIERE __ | X -
‘TOURNEDOSROSSMI- | X
{ . NAVARINPRINTANIER | =
CONSOMME AUX PAILLETTES |
SOUFFLE AU FROMAGE =
— MAGRET.DE CANARD .
" ROTI DE VEAU-CHOISY
~ PECHEMELBA

e |

~GROUPEMENT INTERACADEMIQUE o
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s ",* h1stoner pocher- poeler gnller ﬁlet de sole econome

- Cuu'e une v1ande ou un pmsson dans un hqulde _
- . Rajouter de la farine sur une preparatlon aﬁn de lier la sauce :
- . Couteau servant delever les ﬁlets sur. un pmsson '
.= Serta: eplucher les: legumes s o

e "Acuon qui consmte & décorer un cm'on

: 14 Que s1gmﬁent ces abrewanons ? (BEP 4 pts)

D.L.U.O. ~ : Date limite d'utlhsatlon optnmale
'P.A.C. S : . Prét a cuire .
- D.L.C. v : Date limite de conservatlon .
“A.O. C. W Appellatlon d'ongme confrolee

smger emmceur- ,- :

POCHER
SINGER

~ FILETDESOLE -
.. ECONOME
" »HISTORIER

-;15 Attribuer a chaque prodmt son origine geographlque en uuhsant la hste proposee (BEP 6 pts) o

(ijon, Bresse, Rouen, Agen, Bretagne Cava:llon)

PRODUIT -' T ORIG]NE
' : GEOGRAPHIQUE
POULARDE L - BRESSE = -
. HOMARD " '| BRETAGNE e
 MOUTARDE DION
PRUNEAUX . __AGEN-__
MELONf" R I “CA__VAILL'ONV

GROUPEMENT INT] ERACADEMIQUE 1§
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Sandyich | -mozzarella |

o -avocat

- tomat_es

1 -cltronvert

- huile d'olive

. 12 >.1,5 points : 025 pt par groupe cité et .25 pt par constituant

Sandwichs no;i é'quﬂibrésﬂ o

‘\.

'Gi"i)ﬁpes d'ahments iﬁanqﬁantsv s

e

Pnnelpal constltuant ahmentalre
manquant de chaque groupe
' d'ahments

‘Sandwichn®. (CR

- La1t et prodmts laitiers
- Matiéres gasses '

-'Calcium
- Lipides -

Sandwwh n° (c)

} - Viande, p01sson, oeufs

13+ Sandwwh n° @ gruyére ou autre fromage
' - huile, mayonnaise, etc..
i *Sandw:chn @ ’--jambon,oeufdur rota etc

"14-1 Facteur d'altéranon oxygene de l'

- 1;452 _ Reactlon chlmique oxydatmn (donc brumssement de l'avocat)

: 1-4-3 Le jus de cltron vert o

1-4-4 Ptépaner les sandchhs au dermer moment 3
- Laver rapidement les crudités. - -
- Utiliser des couteaux. moxydables

- Emballer les sandw1chs

.

"1- Protides’

1,5 point

0,5 point

0,5 point

0S5 point

. Lpaint
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'--closmdtu‘mperfnngens SIS c i - lpomt R
,,--clostndmmbotulmum e el T e N

. 2-4-3 Symptomes frequents de T.L A

S -voxmssements B o 1 peint
-fievie S | R -
- douleurs abdommales etc..

244 Deux autres types d'mtoxacatlons dnes auxallments

- les maladles infectieuses ahmenta.lres (M L A) . .
- les intoxications. chnmques . ‘ 0 1 peint
- les parasxtoses - - ' : -
-

'2-5 _ . TemperaturecompnseentreOet+3°C LT Ca 0,5polnt '
26 jDeux mesures de preventlon o

- Blen cuire les poulets , . -
- Emballer les volaﬂles aﬁn qu elles n enirent pas en contact avec les autres ahments lors de leur
conservatlon. S
.- Bien nettoyer ustensiles et plans de travall ..~ 7 “lpoint
- B1en se laver les mains lors des mampulatlons des volmlles o R

v,
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33 Deux precautlonsﬁprendre R

-Nej Jamms mettre un objet ou un plat metalhque a l'mteneur de l’apparell ,

- Ne jamais mettre 4 l'intérieur des bocaux en verre fermés - - 1point
- Ménager des ouvertures dans les rec1pxents fennes D o
- quuer les ahments sous peau ...

a GROUPEMENT INTERACADEMIQUE | |
BEP Hotellene-Restauratlon Option Cuisine-Restaurant-Hébergement + CAP '}Epz CORRIGE SESSI'ON' 2001 |6/
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! Ledéxeunerprecedtapponessms i, l st doge trop énergeétique pour un adolescent de 15 ans.

4- - Remplaoer les pommes de terre par des legumes verts cmts

.~ ~Remplacer la banane par un fruit cru ou cuit L e
. o+ ~Diminuer les quantités des fectﬂentsenpartlcuhcr ST LSpoint '

e -Suppressmnd‘unféculent. : P

- o GROUPEMENT INTERACADEMIQUE 11 R ,
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