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SCIENCES APPLIQUEES A L’ALIMENTATION ET A L’HYGIENE
(questions communes au CAP et au BEP)

D BEP CAP
8 points | 10 points

Faut-il avoir peur de la listériose ?
Organismes génétiquement modifiés, poulets a la dioxine,
vaches folles, nitrates et pesticides : la liste des peurs
alimentaires s’allonge chaque jour.

Demiers épisodes en date : les rillettes et la langue de porc
truffés de listéria, a I’origine de sept décés depuis décembre.
Pratiquement chaque jour, un aliment est retiré des rayons
pour cause de contamination ou de dangerosité potentielle.
Manger est-il devenu une activité a haut risque ?

Valeurs mutualistes mars 2000

BEP CAP
1-1)  Citer le micro-organisme évoqué par cet article de journal ; a quel type
microbien appartient-il ?
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE BARREE

BEP CAP

1-2)  Comment appelle-t-on les micro-organismes capables de provoquer des

maladies ?

1-3)  Les micro-organismes pénétrent dans I’organisme. A partir des exemples

ci-dessous, préciser pour chacun la voie de pénétration :

- Salmonelles, listérias : voie .........ccceeveiieininnn. R e erenans .
- Virus de la grippe, virus de la rubéole : voie ............cccooiiiiiiiiiini.L.
- Bacille du tétanos, staphylocoque : voie ........... e rreeeraeeaaas

- Virus du SIDA, virus de I’hépatite : VOie .........cccoeviieniiiiiiiiiiininininnnnnn,

1-4) Les micro-organismes peuvent étre responsables d’intoxications

alimentaires. Quels sont les signes qui peuvent y faire penser ? (2 réponses)

D R N R R R R R R I R N N R R R R R R R R R RN “sessessstsesan 4sssaas sassenace ae
Gssevceasssesacencenans ssccscascsancsne sesee esssesesevencacsncac “tecetararevrstesaresssantne

1-5)  a) Définir le pouvoir toxique d’un microorganisme :

b) Citer : - un exemple d’endotoxine :

- un exemple d’exotoxine :
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NE RIEN ECRIRE

DANS LA PARTIE BARREE -

L reil digestif.

2-1) Compléter le tableau ci-dessous en indiquant le nom des organes de

I’appareil digestif et les principales étapes de la digestion des aliments :

BEP CAP

5 points | 10 points

Schéma de ’appareil digestif | N°de Nom de 'organe | Etapes de la digestion (se reporter
Porgane aux n° du schéma) :
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2-2) Colorier en vert sur le schéma le trajet suivi par les aliments.
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SCIENCES APPLIQUEES AUX EQUIPEMENTS ET INSTALLATIONS DES
LOCAUX PROFESSIONNELS
(questions communes au CAP et au BEP)

BEP CAP
ITI) Etiguetage informatif des aliments : 5,5 points | 10 points

Conservation

* 24 heures au réfrigérateur
** Trois jours dans le compartiment a glacons du réfrigérateur
*¥* Plusieurs mois a — 18°C ( congélateur domestique )
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3-2) Donner la signification du signe de |’étoile apposé sur les réfrigérateurs et
congélateurs :
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE BARREE

BEP CAP

3-3) Le nombre des étoiles apposées varie. Préciser ce que chacun des cas ci-
dessous signifie :

*

f e teteteeeeieeeteotaaaeenaaranaas ettt teee et ettt et tattaeanaaraaaaeas

*

* ----------------------------------------- ¢Pesssseserassssee es s Peesesssenan ‘e .o
ok

crererereneneas e et e et etetae et et atasanetenesaaestaaeennearnaaenns cerveeranes ..
seskesferk

eeetenresttenetenanesnananns cerreaens ceeees et taeintretenaeranereneteattatrananseenan

3-4) Pourquoi y a-t-il cette mention : « Attention : ne jamais recongeler un
aliment dégelé » ?

IV) La conservation des denrées périssables, avant ou aprés leur transformation ou leur
Ppréparation, requiert lutilisation du froid. Les équipements en froid doivent étre adaptés
aux besoins de I’établissement et respecter la réglementation en vigueur.

7,5 points | 10 points

4-1) Qu’appelle-t-on la chaine du froid ? Justifier son importance :

®eerscasasesersvana R R R R R R I R T X I S T I Sy A
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE BARREE

BEP CAP

4-2) Citer trois appareils de conservation par le froid. Préciser dans quelle
« catégorie de froid » vous les placez :

4-3) a) Le dégivrage (automatique ou non) d’un réfrigérateur se fait

réguliérement. Justifier cette pratique :

.................................................................................................

svrevesssesersssarssencssane cecnnnen sresasesnes seevesane sevscccran sesssserens evessssterenaresacnsnen
seccrsesesserancsocnnes tesssessseccons seesecees escsercerrssnessesasanse eesscne esesrecenenenene reoe
.................................................................................................
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NE RIEN ECRIRE

DANS LA PARTIE BARREE

Ouesti , BEP

V) Les cellules.

(8 points)

La cellule est une structure organisée qui présente des caractéristiques communes a toutes les especes,

mais aussi des particularités.

5-1) Légender le schéma de 1’ultra structure de la cellule végétale (document A) :

document A
( ultra -structure de la cellule végétale)

document B
( ultra-structure de la cellule animale)

5-2) A partir de la comparaison des deux types de cellules ci-dessus, compléter le tableau suivant en
relevant les trois éléments spécifiques des cellules végétales et donner leurs caractéristiques :

Eléments spécifiques

Caracteristiques

............................................................

............................................................

............................................................

.............................................................

------------------------------------------------------------

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

BEP/CAP ALIMENTATION — PPC ; Charcut. ; Poisson. ; Boulang. - Sciences appliquées - N° sujet : 191DLCO1

Page:7/9




NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE BARREE

VI) Les produits d’entretien. (6 points)

6-1) Quatre facteurs interviennent dans Iefficacité du lavage. Ils sont représentés par le « cercle de

Sinner » ci-dessous. Indiquer ces 4 facteurs :

4

Le cercle de Sinner

6-2) Pour le lavage de la vaisselle, on utilise un détergent dégraissant. Celui-ci contient un tensio-actif.

Indiquer les deux péles qui le constituent :

........................................................................................................................
........................................................................................................................
........................................................................................................................
........................................................................................................................
........................................................................................................................

........................................................................................................................
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NE RIEN ECRIRE

DANS LA PART/IE BARREE

6-3) Ce détergent agit en trois étapes. Expliquer chacune d’elle dans le tableau ci-dessous :

Action mouillante

Action détersive ~ |........................ e e aeanas e
Action d’anti-red@position | ..............oooiiiii e

..............................................................................
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