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g “"2 Aqu01 correspondent ces ratlos ? (BEP / 6 pts CAP / 4 pts )

Nombre de chambres louee§ X 100 Taux d'occupatnon

Nombre de chambres a louer o :
~ Nombre de clients logés - Indlce/de frequentatmn L
\ ’Nombre dechambres louees SR SRR

3 a) Lors d’un prenuer contact emre une agence etun hoteher une facture pro forma est parfms etabhe
Cocher la bonne réponse : (BEP / 1pt ; CAP / 1pt)
’ O un bon de'réservation de 1’agence -

(X une facture établie par anticipation par I’hételier pour l’agence

D uneé conventlon liant l’hoteher pour une duree determmee

“ ’4 Indlquer le cn'cult d’un VOUCHER F ULL CREDIT et exphquer l’expressxon. v,
(BEP / 6 pts CAP / 4 pts) B
' Il s aglt d'un bon d'agence (d‘echange) plem credlt. H fant demander le bon a l'amvee du' ‘
- _?chent. Lors de son départ, celui-ci ne paie rien a I'hételier. L'agence -de voyage prend tout en
- charge et réglera. I'hételier du- montant total moins la commlssmn i réceptnon de la facture
envoyee par l'hoteher - s , '

'5-Vous travaallez dans un hotel 4* de 300 chambres, une note de service mforme l’ensemble des )
responsables de service qu’une réunion se tiendra ce jour 2 16 h en préparatlon de l’amvee d’un semmaxre o
résidentiel de 120 personnes (BEP./4pts; CAP /4 pts) : R

- Que signifie le terme séminaire résidentiel. :
. Un sémmalre résidentiel corr&spond\i I'accueil d'un groupe de personnos en réunion de
~ travail dans un salon de I'hStel avec une prestation chambre etles repas. = .- o
: Orgamsatmn d'une journée type : Café d'accueil + pauses matm et apres-mldl + de]euner et v

_diner + couchage +PDJ.
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eaatpcxurreglersa : Ta

, palement, devnses,ﬂ

| “B Connanssances technologlqnes de restaurant (BEP 20 pts CAP 10 pts)

. 10 - C1ter4 Prodults pouvant étre servis en accompagnement d’un plaxeau de ﬁ'mts de mer
.u,(BEP/4pts .CAP/2pts) - ‘_ o L j g
o ~;_-Vmangreal'échalote U IUREE  EA
-Beurresalé | G T
- Pain-de seigle =
-Mayimnhise ‘

11- Mettre une cr01xdans le tableau suivant pour | la bonne annonce afalre aupasse pour les plats :
;»sulvants (BEP/ 8pts CAP/4pts) S - R A - .

T PLATS T FAIREMARCHER " FAIRE DRESSER |
. 'TO_URNEDOSLRO’SSINI‘ L X
. NAVARIN PRINTANIER o X
| CONSOMME AUX PAILLETTES | o X
SOUFFLE AU FROMAGE - { X - e
- ROTI DE VEAU-CHOISY - X
- PECHE MELBA X
. . GROUPEMENT INTERACADEMIQUE II T : , :
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‘ nne q ;correspond a.la deﬁm'uon smvante :
e .BEP lﬂpts) SR P A : -
: i’* hlstoner pocher- peeler gnller ﬁl de sole econome smger émmceur =

- Culre une vxande ouunpmssondansunhqulde IR POCHER o '
- . Rajouter de la farine sur une preparatlon afin de lier la sauce : SINGER
-, Couteau servant de lever les filets sur un poxsson ... -FILETDESOLE
‘ _-fSertaéplucherleslegmnes LS. ECONOME
L Actxonqmconslsteadecoreruncnron SO e ORIER .

' 14 Que s1gmﬁent ces abrevmnons ? (BEP 4 pts)

D.LU.O. : Date limite d'ut:hsatlon optlmale
PAC. - : ‘Prét a cuire’ .

" D.L.C. - - : Datelimite de conservatlon .

- AO. c - SR Appellatlond'ongme confrolee

: 15 Attribuer a chaque prodult son origine geographlque en utlhsant la hste propome (BEP 6 pts) '
(Dljon, Bresse Rouen, Agen, Bretagne Cavaﬂlon) : : -

PRODUIT, T ORIGINE
S b GEOGRAPHIQUE
POULARDE |- - BRESSE
—HOMARD | BRETAGNE _
, ~ CANARD -~ - _ROUEN
 MOUTARDE . - | -~ DHON -
PRUNEAUX . | =~ ~AGEN
MELON?‘ N “CAVA’ILLON,.
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' -avocat

- mozzarella | - citron vert’

- tox_nates S

- huile dlolive

12

1,8 poip’.'t's‘: 0,25pt pargroupecnté et 0,25 ptpar consﬁtuant\

‘Sandwichs no_n' équilibrés

‘Groupes d'aliments manquants

¢

Pnnclpal constltuant allmentalre
manquant de chaque groupe
. d'aliments’

‘Sandwich n°. @ T |- Laitet prodmts laitiers

- Matiéres g;asses

=" Calcium
- Lipides

Sandwmh n° (c)

"t - Protides

'- *rsaxidWic"h\nd?@

"14-1

142

143

144

s Sandwxch'n @

- Viande;, pmsson, oeufs
gruyere ou aitre fromage

- huile, mayonnaise, etc..

- Jambon, oeuf dur, rotl etc

Facteur d'alterauon oxygene de l'

. Réactlon clnmique oxydatlon (donc brumssement de l vocat)

Le Jus de cltron vert

Prépaver les sandwmhs an dernier moment
- Laver rapidement les crudités - :
- Utiliser des couteaux. moxydables

- Emballer les sandwmhs

-

 1,5point
0,5 point
- ;‘o,svtpointv -

05 point

~ 1 point -
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" -clostridium peifringens -~ RS T,
'_--closlndlumbotulmum e e e

' 2-4-3 Symptomes frequents de T LA.:

d]an‘hees Lo ST O P

- vomlss_ements

-figvre ' R

- douleurs abdommales, etc N
2-4-4 _Deux autres types d'mtoxmatlons dues aux ahments

- les malaches mfectleuses ahmentalres (M L A)

- les intoxications. chumques
- les pams1toses -
25 Température compnse enu'e Oet+ 3°c
26 Deux mesures de preventxon B

- Blen cuire les poulets

* 1point

1 point

1 point -

05 point

- Emballer les volaﬂles afin qu elles n entrent pas en contact avec les autres ahments lors de leur

_ conservatlon. 2
- Bien nettoyer ustensiles et plans de travaxl
- B1en se laver les mams lors des mampuIatlons des volallles g

1 point-

GROUPEMENT INTERACADEMIQUE II
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| Energie électrique | Energie électromagnétique| ergié 1 ;;'nefgiethenMQué-_

: 3-3 :Deuxprecautlonsﬁprendre i -

-Nej Jamms mettre un Ob_] et ou un plat metalhque a l'mteneur de l'apparell

- Ne jamais mettre a Fintérieur des bocaux en verre fermés © 1point
- Ménager des ouvertures dans les reclplents fermes ‘ : o
- quuer les alunents sous peau b

o GROUPEMENT INTERACADEMIQUE II SR S
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+, Lt ke apportesmos o, ﬂstdonctmp énergéique pour unadoescent de 15ans.

4- . v-Remplacer les pommes de terre par des legumes verts cmts
R :-Remplacerlabananeparunﬁmtcmoucmt RIS
:+ - #Diminver les quantités des fectﬂentsenpartxcuher SOl 1,5 point
-Suppressmnd'unfeculent L e T

GROUPEMENT INTERACADEMIQUE 1
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