SUJETS AU CHOIX

e Respect d’une logique dans le travail et efficacité 6 points
e Maitrise de techniques et/ou du matériel 4 points
e Hygiene 4 points
e Réglementation 4 points
e Sécurité 2 points 20 points
CONDITIONNEMENT — PORTIONNEMENT
e Organisation 2 points
e Respect de ’hygiéne 2 points
e Respect de la réglementation ]
o Sécurité 2 points
e Maitrise du matériel 2 points
e Conformité a la commande 2 points 10 points
DRESSAGE
e Hygiene 2 points
e Organisation 3 points
e Conformité a la commande | - esthétique
- nombre
- golit 3 points
e Respect de la réglementation 2 points 10 points
CONTROLE QUALITE 5 points
NETTOYAGE
. Respect des protocoles 4 points
e Maitrise du matériel
e Maitrise des techniques 4 points
e Respect sécurité 1 point
e Gestes et postures adaptés 1 points
e Respect du temps imparti 1 point
e Remise en état du matériel et locaux 1,5 point
e Choix et installation poste 2,5 points 15 points
ORAL 5 points
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