
A l'occasion des premiers Jeux Olympiques du XXIème siècle, les pâtissiers chocolatiers de votre région
décident de créer un nouveau gâteau aux chocolats dont la surface décorative aura pour thème les sports
de la Grèce antique .

Réalisation

Il vous est demandé de réaliser un décor à partir de la documentation cijointe (feuille 2/3) .

1- Organisez une composition symétrique .

2 - Réalisez une bordure selon un mouvement circulaire qui suivra la forme du gâteau (feuille 3/3) .

3 - Travaillez la couleur dans le respect des teintes habituellement employées en pâtisserie .
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La feuille 3/3 est à rendre avec la copie.

Barème

Analyser, exploiter des documents /5
Utiliser la symétrie /2
Réaliser une bordure /4
Composer, organiser un décor /5
Exécuter la réalisation avec soin /4

Total /20



ItipIGlue du Discolmle de Myrun,
provwant de la villa l',ilomlru~o sur la colline I?scpiilinu,

,I :gav "s uo ori~;invl vle iblYitoN vers 150 av. L~l.
ibluséc national ~Ics I "licrnu~s, Rome .

I ,ca S x1

	

arts

MC Pâtisserie, Glacerie, Chocolaterie, ~Coof serie
Arts appliqués

clu dis<pae .

Cratère représentant la lutte d'Héraclès et d'Ansée.
ve siècle av. J.-C. Musée du Louvre, Paris .



MC Pâtisserie, Glacerie, Chocolaterie, Confiserie
Arts appliqués

	

-

	

Page 3/3


