MENTION COMPLEMENTAIRE EMPLOYE BARMAN
- Pratique professionnelle = Pratique orale/évaluation

CANDIDAT N .,

ATELIER B - REALISATION TECHNIQUE

Durée : 30 minutes — 120 points

1) Elaborer une réalisation au verre pour deux personnes

CRITERES D’EVALUATION NOTATION OBSERVATIONS
Préparer son poste de travail 01 1]21]3
Elaborer au verre o1 ]2]3
Utiliser la verrerie adaptée 0|1 4}1213
Respecter les dosages 0|1 |2]3
Maitriser I’ordre de confection ol 11213
Décorer 0| 1712713
Prévoir les produits d’accompagnement 01213
Servir 0 1 213
S/TOTAL 124
. __________________________ |
DEGUSTATION NOTATION ' OBSERVATIONS
Présentation : tenue, attitude, expression 0 1 2 3
Examen visuel o| 1|23
Examen olfactif 0] 11213
Examen gustatif 011123
SITOTAL . 12
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2) Elaborer une réalisation au shaker pour deux personnes

CRITERES D’EVALUATION NOTATION OBSERVATIONS
Préparer son poste de travail 0| 1| 2}]3
Frapper au shaker 0114123
Utiliser la verrerie adaptée 01 2 |3
Respecter les dosages 0 1 213
Maitriser I’ordre de confection 01213
Décorer 0 1|21}3
Prévoir les produits d’accompagnement 0 1 2|3
Servir o1 |21]3
 smoraL N /24
|
DEGUSTATION NOTATION OBSERVATIONS
Présent:ation : tenue, attitude, expression 0 1 213
Examen visuel 0 1 213
Examen olfactif 0 1 2 |3
Examen gustatif 0 11213
S/TOTAL /12
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3) Elaborer une réalisation au verre 2 mélange pour deux personnes

CRITERES D’EVALUATION NOTATION OBSERVATIONS
Préparer son poste de travail 0| 1}121]3
IRemuer au verre a mélange 011213
Utiliser la verrerie adaptée 0] 1}2]|3
Respecter les dosages 0 1 213
Maitriser I’ordre de confection 0|1 213
Décorer 0 1 213
Prévoir les produits d’accompagnement 01 213
Servir ’ 0 1 2 (3
S/TOTAL 124
—
DEGUSTATION NOTATION OBSERVATIONS
Présentation : tenue, attitude, expression O |t {23
Examen visuel 0 1 2 (3
Examen olfactif 0 1 2 {3
Examen gustatif 0 1 213
S/TOTAL /12
SERVICE S/TOTAL : | /12
TOTAL - /120
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