AUX 3 PETITS COCHONS

"Aux 3 petits cochons” c'est l'enseigne de la charcuterie ot vous travaillez. Pour fidéliser sa
clientéle votre patron décide de réaliser des tabliers de cuisine personnalisés qui seront offerts
a titre promotionnel a votre clientéle.

On vous confie la charge de ce projet.

Vous disposez : 1- du tracé du plastron au tablier. (Doc. 2/3)

2- de modeéles du chiffre 3. (Doc. 1/3)
3- de motifs et vignettes décoratives liées  la profession. (Doc. 3/3)

On vous demande sur le document A3 (Doc. 2/3) de faire preuve de votre sens de I'équilibre
et de l'organisation pour représenter le chiffre 3 en animant sa surface de motifs variés.

Le chiffre 3 pourra é&tre agrandi. Vous le "garnirez" avec les mémes qualités qui vous servent

a décorer et présenter un plat ou une vitrine. Les motifs proposés pourront &tre multipliés,
inversés, changés d'échelle ...etc.

Le calque est permis.

Le contour du chiffre 3 ne sera pas tracé et seule sa surface animée le représentera par 2
couleurs aux feutres ou aux crayons : rouge et rose.

EVALUATION : vous serez évalué sur votre aptitude  harmoniser une surface avec des

¢léments simples et répétitifs, sur votre sens de I'équilibre et du soin d'exécution ainsi que sur
la lisibilité de votre projet.

A Dissue de I’épreuve, vous remettrez I’ensemble de ces documents
agrafés a Pintérieur d’une copie double « Modéle E.N » en ayant
pris soin d’avoir renseigné la partie « Anonymat » de la copie.

Les réponses sont a rédiger sur les documents.
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