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SPECIALITE BEP Hétellerie-restauration option Restaurant Session 2002
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EPREUVE EP1 : Pratique professionnelle

Durée SHO0 Coefficient BEP 8 CAP 12




Cante des Vine

375d 75d
Muscadet Sévre et Maine 1998 6,86 € 1220€
Meursault 1993 915€
Sancerre 1997 9,15€ 1829¢
VINS BLANCS " %™ 19% 1829€
, Riesling 1997 16,77€
AOC )
: Chablis 1995 3201 €
Crépy 1998 13,72€
Cbtean du Layon 1995 2744 €
| Sauternes 1993 36,59 €
VINS ROSES  Tavel 1998 915€ 19,82 €
AoC Cabernet d'Agjou 1999 457€ 10,67 €
Saumur Champigny 1998 9,15€ 16,77 €
Chinon 199 762 € 1524 €
Tourraine Gamay 1997 6,10€ 1143 €
Chéteauneuf du Pape 199 10,67 € 2134€
& 'BAZogm Beaujolais 1999 457€ 9.91€
Pommard 1995 4269 €
Madiran 1996 2439€
Pauillac 1996 38 11€
Samt Emilio_n grand cru 1995 4878 €
VINS EFFERVES( Champagne 2744 €
Crémant de Loire 1829€
LE VIN DU MOIS
A.O.C. Cites du Marmandais
Au verre 1,83 €
A la bouteille 834 €
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(arte de Barn

LES APERITIFS LES BIERES
Martim rouge 4cl 229€ Kronenbourg 33cl 229€
Suze 4cl 229€ Hemeken 33¢l 274€
Pernod 4cl 2,74€
Porto Tawny 6 3.05€
Muscat de Lunel 6cl 229€
Guignolet 6cl 229¢€
Whisky pur malt 4cl 457€
Bourbon 4¢l 3,81€
NOS COCKTAILS LES LIQUEURS ET FAUX DE VIE
Amréricano - 12d 427€ Comtreau 4cl 457€
Bloody mary 12¢cl 427¢€ Chartreuse 4cl 457€
Gn fizz 12l 427€ Cognac fine Champagne 4 cl 5,34€
Coktail de jus de fruits 18cl 1,83€ Armagnac Ténaréze 4 cl 534€
Calvados du Pays d'Auge 4 cl 6,10€
Eau de vie de fruits 4cl 6,10€
Vodka 4cl 6,10€
LES BOISSONS SANS ALCOOL
Jus de fruits 100% 20 ¢l 1,83€
Coca-cola 20 ¢ 1,83€
Schweppes 20 ¢/ 1,83€
Pemier 20 d 1,83€
Vittel 20 ¢! 1,83 €
Orangina 20 d 1,83€
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Wewe & priz five 15,29 €

Soupe de poissons
IR I I
Tournedos grillé béamaise
Pommes Darphin
I I
Fromage :
Tarte Tatin
Platean de fruits de mer
IR IX X I
m Filet de sandre an beurre blanc
IR X IX
Magret de canard au airell
12 fines de Claires 13 1219€ Piiode i
Fote gras entier maison 16,77 € —— -
Salade Landaise 1067€ Les fromages de chévre du Val de Loire
X
Trancon de Turbot poche sance Mousselne i )
) ) Souflié au Cointreau
Légurnes primeurs 1829¢€
Médaillon de lotte a laménicame
Riz sauvage 16,77 €
Sole Meuniere
Ponomes de terre a I Anglaise 13,72€
Gigot d'agnean de pré salé 12)19€
Magret de canard 13,72€
Entrecote sauce Choron 1296 €
Pommes cocottes
Plateau de fromages 10,67€
Creme briilée 6,86 €
Charlotte aurx porres, sauce chocolat 6,10€
Crépes flambées au Comtrean 838€
Coupe Jack 6,10€
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