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D. CONNAISSANCES DES BOISSONS AUTRES QUE LE VIN

1. (0,5 point)

Qu'est-ce que le "Flowery Orange Peko&" 7

2. (5 points)

Citer les différentes familles de boissons apéritives alcoolisées ?

3. (2 points)

Citer 4 grands producteurs de whisky ?
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE

4. (1,5 point)
Citer au moins 3 marques commerciales réputées de Cognac ?

5. (1 point)
Quelle est la céréale dominante dans les whiskies (ou whiskeys) américains ?

6. (4 points)
Donner les définitions d'un :

- Blend :
- Single malt :

7. (0,5 point)
Citer la substance essentielle parfumant le gin :

8. (1 point)
Quelles sont les 2 grandes catégories de liqueurs que vous connaissez ?

9. (1,5 point)
Citer les 3 régions de I'Armagnac :
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NE RIEN ECRIRE DANS LA PARTIE

10. (1 point)
Citer les 2 grandes variétés de Rhum :

11. (2 points)
Donner l'origine et le produit de base des liqueurs suivantes :

- IZARRA JAUNE :

- DRAMBUIE :
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