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L’usage de la caiculatrice est autorisé

1 — Un aliment absorbé va suivre un trajet dans 1’appareil digestif (voir croquis).
Indiquer le nom des organes et les sucs digestifs produits.
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3 — Les constituants alimentaires énergétiques sont transformés au cours de la digestion.
Identifier les molécules obtenues :

ettt et e RN
= eeesscecsvsscansans IR RN seesee L N RN Sesssssrsressssessntensnes tessssane Ssssesscssceressene 400s00sssesssnsnanes XXX
- #secesesssnssssssscnans ssesssne esecsssscsnses N N RN ®®sssesssesssssssnssesens sesercesnne ®s0s0esasssvnsns sssssves R R Y Y
by
HYGIENE

Les yaourts sont fabriqués par des bactéries utiles par un processus de fermentation.

1 — Définir le terme pathogéne
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4 — Les yaourts, comme beaucoup d’autres produits sont conservés par le froid.
Définir I’influence du froid (réfrigération, congélation) sur le développement des micro-organismes.
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* congélation :
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EQUIPEMENTS

1 — Citer 3 risques liés au non-respect des régles de sécurité électrique :
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7 — L’eau de la commune de Lille titre 35°TH, cette eau est : (barrer les mentions inutiles)
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