EP1.2.1 Produits frais

FICHE D’EVALUATION
Activité Candidat Baréme
1 2 3 4 5 6 7 Observations

Filets poisson plat /6
Filets de tacaud /6
Merlan en bélier /6
Grondin galinette /6
Magquereau Colbert /6
Ailes de raies /6
Roussettes /6
Assiette fruit. Mer /8
Hygiéne/ sécurité /10

Total : /60
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