FEUILLETAGE ET GARNITURE ET / OU AUTRES PATES

A partir de 500 g de farine, réaliser une pdte feuilletée, puis détailler :

- 6 crofites de bouchées rondes.
- 1 bande de Jalousie 40cm.

A partir de 50 g de beurre
- Réaliser une créme d’amande.

PATE A CHOUX ET GARNITURE ET / OU APPAREIL MERINGUES

A partir d’1/4 de litre d’eau, fabriquer une pdte & choux, dresser, garnir, et glacer :

- 10 religieuses café.
- Le reste en éclair café.

Réaliser une créme pétissiére avec 1 litre de lait.
A partir de 50 g de beurre
- Fabriquer, dresser et cuire des cigarettes.

ENTREMETS ET PLAQUETTE

Mousse au cassis O 18 cm x 4,5 cm h, finition glacage neutre et marbrage au colorant.
A partir de 4 ceufs
- Fabriquer et dresser un biscuit cuiller pour une mouse @ 18 cm.
(Faire deux fonds @ 18 cm, et pourtour hauteur 3,5 cm).

A partir de 200 g de pulpe )

- Fabriquer une mousse cassis.
- Finir et glacer le dessus avec glagage neutre et colorant (faire un marbrage).

Avec la pdte d’amande

- Détailler une plaquette pouvant étre posée sur I’entremets, avec I’inscription
« Bonne féte papa ».
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