La féte de Paques

Bareme: - Analogie entre le produit et la couleur /5 pfts
- Analyser, exploiter les documents /5 pts
- Composer, organiser un décor /5 pts
- Qualités plastiques /5 pts

Exemple d’analogie entre les produits alimentaires et la

couleur:
(Nappage, confiserie, glacage...)

Blanc : Chantilly, sucre, meringue, chocolat blanc, noix de coco, nougat...
Marron : Raisin sec, cannelle, figues, caramel, chocolat, créme de marron...
Jaune : Créme anglaise ou pdtissiére, amande ou noisette pilée, zeste de citron,
fruits jaune...

Vert : pate d’amande, sirop ou glace de pistache, feuville de menthe, zeste de
citron vert...

Rouge : fruit confit, coulis, sorbet ou glace aux fruits rouges...

Violet : Sirop, coulis ou glace aux mures, pruneausx, fruits...

Orange : Fruit confit, zeste d’orange, fruits jaune (mangue, abricot)...

Mention Complémentaire
Cuisinier en desserts de restaurant SESSION 2004
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