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1. CONNAISSANCE DES BOISSONS (18 points)

1.1 Compléter le tableau ci-dessous : v (S pts)
NOM | - REGION

MUSCADET Val de loire
AJACCIO | Corse
RIESLING Alsace
MOULIN A VENT | Beaujolais
CHABLIS ~ Bourgogne
CHINON -| Val de loire
BUZET - | Sud Ouest -
TAVEL Cétes du Rhone
FITOU ‘ Languedoc Roussillon
SAINT EMILION | Bordelais

1.2 Citér 1a matiére premiére de base pour I’élaboration des produits suivants (2 pts)

Calvades : pommes
Rbum : Canne a sucre
T equila : Agave/Maguey
Cognac : Raisin blanc
1.3 Compléter le tableau ci-dessous a ’aide de la liste suivante (4pts)

1/Eaux minérales plates 3/Eaux gazeuses
2/Eaux de source plates 4/Eaux gazéifiées

ST AMAND

VITTEL

PERRIER

CRISTALLINE

BADOIT

CONTREX

PIERVAL

Y [N [N 99 [N [P PR

THONON
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1.4 Remettre dans Pordre les différentes étapes de la fabrication de whisky (Spts)
MALTAGE
BRASSAGE
FERMENTATION
DISTILLA TION
VIEILLISSEMENT
Vieillissement ; fermentation ; distillation ; maltage ; brassage
1.5 Citer 2 méthodes d’élaboration du rhum (2 pts)
Méthode Agficole ' Méthode industrielle
CAP CAFE-BRASSERIE
EP2 : Partie Technologie professionnelle, réglementation des débits de boissons | Page 3/5




2. LA REGLEMENTATION DES DEBITS DE BOISSONS (15 points)

2.1 Compléter le tableau suivant en indiquant pour chaque boisson son groupe (6pts)

GIN 5
PORTO 3
ORANGINA 1
CIDRE 2
CALVADOS 4
CREME DE CASSIS 3
WHISKY 5
EAUX GAZEUSES 1
.| VDN ’ 3
BIERES 2
VIN 2
RICARD 5
2.2 Souligner les zones protégées dans la liste suivante (3pts)
Hépitaux Cinéma Ecole Bowling
Cimetiére  Stade Caserne Prison

2.3 Que peut servir un établissement titulaire d’une licence III ?

Répondez par OUI ou NON (2pts)
PRODUITS oul NON
WHISKY X
PORTO X -
COGNAC- X
BIERE X
2.4 Citer 2 affichages obligatoires dans un débit de boissons ' ' (4pts)
Protection des ;nineurs et Tarif des consommations
répression de ivresse publique Licence débit de boisson Ou
Police des débits de boissons
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3. CONNAISSANCE DES PRODUITS ET DU MATERIEL

(15 points)
3.1 Que signifient les abréviations suivantes ? (4 pts)
B.R.S.A : Boissons rafraichissantes sans alcool
A.O.C: Appellation d’origine contrdlée
A.B.A: Apéritif A base d’alcool
A.B.V:Apéritif 2 base de vin
3.2 La machine a café : complétez les fléches | (6 pts)
a) Plateau porte-tasse chau_ﬂ”é
b) Brise vapeur
(&) Bassinelle
d) Commandes
e Eau chaude biberon
h Groupe douchette porte-filtre
3.3 Complétez le tableau suivant (4 pts)
APPELLATION REGION FAMILLE
Exemple : CAMEMBERT NORMANDIE PM.C.F
CANTAL AUVERGNE PPNC
OSSAU - 1IRATY PYRENNEES PPNC
POULIGNY SAINT PIERRE BERRY PMCN/CHEVRE
PONT L’EVEQUE NORMANDIE PMCF
3.4 Citer 2 régions de production d’huitres en France : (1 pY
- BRETAGNE /" MARENNES D’OLERON
-ARCACHON /  BASSIN DE THAU
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