BEP/CAP ALIMENTATION - Poissonnier
SESSION 2004

Liste des produits de référence (norme européenne)

Poissons de mer :

47

Hareng

NoN-CIEN e WV BV

Baudroie
Vive

Turbot
Barbue
Cardine
Limande
Limande-sole
Flet
Plie-cynoglosse
Plie (carrelet)
Sole

Seteau
Eglefin
Cabillaud
Tacaud

Lieu noir
Lieu jaune
Merlan

Merlu

Lingue franche
Lingue bleue
Mostelle
Motelle
Brosme
Béryx
Saint-Pierre
Rouget barbet
Langon
Vieille
Rascasse
Dorade royale
Pagre

Dorade rose
Pageot

Griset

Bar

Meérou
Chinchard
Grondin rouge
Grondin gris
Grondin perlon
Thon rouge
Thon germon
Maquereau
Anchois
Sardine

48 Sprat

49 Orphie

50 Eperlan

51 Mulet

52 Congre

53 Anguille

54 Roussette

55 Emissole

56 Ha

57 Aiguillat

58 Raie pastenague
59 Raie pocheteau
60 Raie bouclée
61 Raie papillon (fleurie)
62 Raie ponctuée
63 Hoplostéte

64 Sabre

65 Grenadier

66 Siki

67 Sébaste

68 Chimere

69 Cardinal

69 bis Broche

Poissons d’eau douce :

70 Perche
71 Sandre
72 Saumon
73 Truite

74 Carpe

75 Brochet
76 Esturgeon

Crustacés d’eau de mer :

77 Crevette rose (bouquet)
78 Crevette grise

79 Langouste

80 Cigale de mer

81 Langoustine

82 Homard américain
83 Homard européen
84 Araignée

85 Tourteau

86 Etrille

87 Pousse-pied
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| Crustacés d’eau douce :

88 Ecrevisse

Mollusques :

89 Huitre creuse

90 Huitre plate

91 Coquille Saint-Jacques
92 Pétoncle

93 Vanneau

94 Moule

95 Praire

96 Clam

97 Vernis

98 Bulot

99 Palourde

100 Amande de mer
101 Vénus

102 Bigorneau

103 Ormeau

104 Patelle

105 Seiche

106 Encornet

Filets :

107 de Julienne
108 d’Elingue
109 de Lieu noir
110 de Merlan
111 de Moruette
112 d’Eglefin
113 de Sabre

114 de Grenadier

Référence :

Niestlé).

Les produits de la péche — Informations techniques des services vétérinaires.
Les poissons de mer des péches frangaises — J-C Quérot et J-J Vayne (Delachaux et
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