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NE RIEN ECRIRE DANS CE CADRE 

La DDSV lors de leur enquête à la cuisine centrale de Fenain vérifie les plans et protocoles de 
nettoyage. Ils s’intéressent, à la désinfection des équipements et des surfaces de la cuisine. 

5) Pour l’entretien des équipements et surfaces de la cuisine, les agents utilisent du détergent- 
désinfectant. Citer les fonctions de ce type de produit. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..... 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..... 

6) A l’aide du document II”~, 

plr*lsasma, E- un(ành.l~~ -- ,rulwq~*Lh* 

6.1 Indiquer le produit adapté pour l’entretien des plans de travail de la cuisine. 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*..........................*............................................................ 
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6.2 Justifier votre réponse. 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*-................................................ 

. . . . . . . . . . . . . . . . . ..*..................................................*...................................................... 

6.3 Préciser le mode d’application. 

du produit A : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..-............................................ 

du produit B : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

6.4 Indiquer la signification du pictogramme sur le produit A. 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*............................................... 
A l’aide de vos connaissances et des documents. 
6.5 Citer deux précautions d’utilisation à prendre lors de l’utilisation du produit A. 

k . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*.............-............................. 

> . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

7) Compléter le tableau suivant : 
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8) Définir le spectre d’activité d’un désinfectant. 

............................................................................................................................. 

............................................................................................................................. 

9) Citer deux autres modes de stérilisation. 

k ........................................................................................................................ 

> ........................................................................................................................ 

B.E.P. BIOSERVICES EP2 Sciences Appliquées - Techno. d’Aseptisation 1 SUJET 1 S.2004 Page 20120 


