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Le travail des viandes a toujours présenté des risques pour ceux qui ’exercent.

Eléments matériels en cause dans les accidents
du travail
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71 A partir du diagramme ci-dessus, compléter le tableau suivant, en relevant les 3 principales causes
d'accident du travail et pour chacune, 1 moyen de prévention.

7-2  Citer 2 facteurs qui déclenchent ces accidents.



