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Analyse de la carte des vins

Vous venez d'étre employé comme sommelier dans un établissement réputé. Votre employeur vous

/ s /A Mrsen s bbrr o sy

donne une liste de vins (ci-dessous) gu'il souhaite metire sur la carte. Vous devez remeiire tfoutes
ces appellations sur la carte des vins (pages 2 d 7) en respectant bien la région ou sous-région de
provenance ainsi gue sa couleur de production.

Liste des vins

Alsace muscat Sélection de grains nobles Alsace pinot gris
Alsace Riesling Vendanges tardives Anjou-Villages
Blanguette de Limoux Bonnezeaux

Bordeaux Haut-Benauge Bourgogne Vézelay
Bourgueil Bouzeron

Cabernet de Saumur Cahors

Cérons Chambolle-Musigny
Champagne Grand Cru Mesnil-sur-Oger Chateau Chalon
Chateau Grillet Cornas

Coteaux d'Ancenis Gamay Coteaux d’Ancenis Malvoisie
Coteaux du Languedoc Picpoul de Pinet Cote-Rétie

Cbtes de Blaye Cbtes de Castillon
Cotes du Jura Poulsard Cbtes du Jura Savagnin

Cotes du Jura Vin de Paille
Cotes du Roussillon Villages
crépy

Gevrey-Chambertin

Graves Supérieures

Irancy

Les Baux de Provence
Minervois La Liviniére
Montrachet

AN T I

Pourily-rume
Reuilly

Rosé de Loire
Rosette

Saumur Champigny
Vin de Savoie Arbin

Cbtes du Roussillon Les Aspres
Cour-Cheverny

Gaillac Premiéres Cotes
Gigondas

Haut-Médoc

Jurangon

Macon-Villages

Montagny

Muscadet Coteaux de la Loire

I T A A

regrile

Rosé d'Anjou

Rosé des Riceys
Saint-Bris

Touraine Azay-le-Rideau

Volnay
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Vins blancs secs : Cote de Blaye / Bordeaux Haut-Benauge
Vins blancs moelleux / liguoreux : Graves Supérieures / Cérons

Vins rouges : Pauillac / Haut-Médoc / Cotes de Castillon

Vins blancs secs : Cotes du Jura Savagnin
Vins liguoreux : Cotes du Jura Vin de Paille
Vins jaunes : Chdteau Chalon

Vins rouges : Cétes du Jura Poulsard

Vins blancs secs : Alsace pinot gris
Vins blancs moelleux : Alsace Riesling Vendanges tardives

Vins blancs liguoreux : Alsace muscat Sélection de grains nobles

Vins blancs : Crépy

Vins rouges : Vin de Savoie Arbin

Vins blancs : Coteaux du Languedoc Picpoul de Pinet
Vins effervescents : Blanguette de Limoux

Vins rouges : Minervoix La Liviniére

COtes-du-Rhdne Septentrionales
Vins blancs : Chateau Grillet

Cotes-du-Rhéne Septentrionales

Vins rouges : Céte-Rétie, Cornas
CBtes-du-Rhéne Méridionales

Vins rouges : &igondas

Vins blancs @ Aucun

Vins rouges : Les Baux de Provence
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Vins blancs du Pays Nantais : Muscadet Coteaux de /a Loire / Coteaux d’Ancenis Malvoisie

Vins rouges du Pays Nantais : Coteaux d'Ancenis Gamay

Vins blancs secs de ['Anjou / Saumur / Touraine : Cour-Cheverny

Vins blancs liguoreux de [Anjou / Saumur / Touraine : Bonnezeaux

Vins rosés secs de ['Anjou / Saumur / Touraine : Rosé de Loire/Bourgueil/Touraine Azay-/e-Rideau
Vins rosés 3 secs de [Anjou / Saumur / Touraine : Rosé d’Anjou / Cabernet de Saumur

Vins rouges de I'Anjou / Saumur : Anjou-Villages / Saumur Champigny

Vins blancs secs du Centre : Reuilly / Pouilly-Fumé

Vignoble de I'Yonne
Vins blancs : Bourgogne Vézelay / Saint-Bris / Petit Chablis

Vignoble de 'Yonne
Vins rouges : Irancy

Co'te de Nuits
Vins rouges : Gevrey-Chambertin / Chambolle - Musigny

Cote de Beaune
Vins Blancs : Montrachet

CBte de Beaune vins rouges : Pommard / Volnay
CBte Chalonnaise vins blancs : Bouzeron / Montagny
Mdconnais vins blancs : Macon-Villages / Pouilly-Fuissé

Beaujolais vins rouges : Régnié
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Vins rosés . Aucun

Vins blancs secs : Gaillac Premiéres Cotes
Vins blancs moelleux / liguoreux : Rosette / Jurangon

Vins rouges : Cahors

Vins blancs : Champagne &rand Cru Mesnil-sur-Oger

Vins rosés : Rosé des Riceys
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