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Notion élémentaire d'eenologie
(20 points)

2. Chague année le vigneron taille sa vigne. Citez un Type de taille longue et un type de
taille courte. (2 pts)

3. En guoi consiste : (3 pts)
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4. Comment sappelle le mélange de sulfate de cuivre et de chaux éteinte utilisé pour
traiter certaines maladies criptogamigues ? (1 pt)

5. Comment se nomment les matiéres colorantes situées sur la peau du raisin blanc et du
raisin noir 2 (2 pts)
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6. Citez 4 méthodes délaboration d'un vin effervescent. (4 pts)

8. Expliquez le principe du mutage. Pour quelle famille de produits réalise-t-on cette
opération ? (2pts)

9. Que veulent dire les sigles suivants : (3 pts)
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