ANNEXFE 2

GUIDE POUR L'EVALUATION

ATELIER B : = REALISATION TECHNIQUE

LISTE DES COCKTAILS a connaftre

SHAKER | SHORTDRINK | 9 cl
1 cuillére & café de créme fraiche
3/10 créme de cacao brune
7/10 cognac
Frapper Servir dans un double verre a cocktail
| TUMBLER+GLACE | LONGDRINK | 7 ¢l
3/10 bitter campari
3/10 vermouth Italien
4/10 gin
DECOR | 1/2 tranche d'orange
DIRECT | SHORT DRINK | 5 ¢l

1/4  |morceau de sucre
qq. gouttes |angostura bitter

1cl soda

4 cl bourbon

Dans un verre « old fashioned » rempli de glace.

DECOR : 1/2 tranche orange, cerise eau de vie,
zeste de citron

VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7d
cognac
| 5/10 créme de banane | remuer, servir dans verre & cocktail
SHAKER | LONGDRINK | 124d
1 cuillére a café de sucre en poudre
1 jaune d'ccuf
| mesure de cognac _
frapper et servir dans un tumbler l compléter de lait froid ’ muscader
| TUMBLER + GLACE | LONG DRINK _ | 12 ¢}
1/10 Créme de cassis
3/10 Vermouth dry
3/10 Vermouth italien
3/10  |gin :
Compléter de soda et remuer l DECOR ' 1 zeste de citron
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VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 cl
2/10 vermouth Francais
8/10 gin
remuer verser dans un verre a cocktail
DECOR | zeste de citron ou olive verte
HE . VERRE A MELANGE| SHORTDRINK |  7d
5/10 dubonnet
5/10 gin
remuer verser dans un verre a cocktail
DECOR | (facultatif) zeste d'orange
VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 el
2/10 vermouth Francais
8/10 gin
remuer verser dans un verre a cocktail
DECOR |petit oignon au vinaigre
SHAKER | LONGDRINK | 12l

cuillére a café de sucre en poudre

1
1 jus de citron
1 mesure de gin :
frapper et servir dans un tumbler, compléter de soda ] DECOR : (facultatif) tranche de citron

TUMBLER + GLACE | LONG DRINK__| 12 ¢l

1 Cuillére & café de sucre
1 Jus de citron
I Mesure de gin
Compléter de soda et remuer | DECOR | Tranche de citron, cerise a I'eau de vie
SHAKER | SHORT DRINK | 7 ¢l
1/10 grenadine :
3/10 jus de citron
6/10 calvados I frapper et servir dans un verre a cocktail
VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 ¢l
quelques gouttes d'angostura bitter :
3/10 vermouth [talien
7/10 rye whiskey
remuer verser dans un verre & cocktail
DECOR | cerise & l'eau de vie
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SHAKER | SHORT DRINK | 7 el
1/10 jus de citron :
3/10 cointreau L
6/10 tequila ¥
FRAPPER |servir dans un verre & cocktail givré au sel fin
DIRECT | LONG DRINK | 12 ol

[T 1 r ] 1
cuillére a café dgssucre en poudre

feuilles de menthe fraiche

1 jus de citron vert
1 mesure de ron cubain
1 trait angostura bitter

Compléter de soda et remuer &

dans un tumbler rempli de glace

| DECOR : tranche de citron vert, menthe fraiche

TUMBLER + GLACE | LONGDRINK | 12
1
1 Trait de sauce anglaise
1/10 Jus de citroy, .,
3/10 | vodka 4
6/10 Jus de tomaté& ,
Remuer | DECOR |Branche de céleri (facultative), sel au céleri
SHAKER ou BLENDER | LONG DRINK | 12 el
2/10 créme de cacao
3/10 rhum blanc
5/10 jus d'ananas
frapper ou mixer, verser dans un trumbler rempli de glace
DECOR : quartier d'ananas, 2 cerises a l'eau de vie

. VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 el
vermouth Francais
2/10 cherry-brandy
2/10 kirsch
DECOR | cerises a I'eau de vie
remuer et servir dans un verre a cocktail
VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7l
1 trait angostura bitter
2/10 vermouth Italien
8/10 scotch whisky
‘DECOR |cerises & l'eau de vie
remuer et servir dans un verre a cocktail
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SHAKER | SHORT DRINK | 7l
1/10 jus de citron
3/10 coinireau
6/10 cognac
frapper et servir dans un verre a cocktail
TUMBLER +GLACE | LONGDRINK | 12 ¢l
3/10 jus de citron
4/10 campari
3/10 cointreau
Remuer et terminer au tonic
TUMBLER +GLACE | LONG DRINK | 12 ¢l
7/10 jus d'orange '
3/10 téquila
Remuer J DECOR : terminer par un trait de grenadine
VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 ¢l
2/10 vermouth Frangais
8/10 vodka
remuer et verser dans un verre a cocktail, exprimer un zeste de citron
DECOR : zeste de citron |
SHAKER | SHORT DRINK | 7 el
1 . cuillére a café de sucre en poudre
3/10 jus de citron
7/10 scotch whisky
frapper et servir dans un verre a cocktail
DECOR : cerises a l'eau de vie (facultatif)
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