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BIGCHIMIK. (10 peoints)
1. Les Peptides :

On souhaite vérifier ia qualité de la mousse de foie fabriquée : c’est a dire vérifier si elle ne contient
pas de foie d’une autre espece.

Pour cela, on arnalyse, dans un premier temps, les protéines et les peptides de cette préparation.
1.1. Donner la définition des peptides.

1.2. Reproduire le tri peptide ci-dessous et situer la ou les liaisons peptidiques .
NH;-CH-CO-NH-CH-CO-NH-CH-COOH

| | |
CH, CH; (CHz),
| l
SH COOH

1.3. Ecrire la réaction d’hydrolyse de ce tri peptide. Préciser le nom des acides aminés obtenus
en vous aidant de ’ANNEXE .

Dans un deuxiéme temps, on étudie les acides aminés de la mousse de foie a analyser

1.4. Ecrire la formule générale d’un acide aminé, entourer et nommer sur celle-ci les deux
fonctions caractéristiques.

1.5. Donner la définition du pHi d’un acide aminé.

On souhaite séparer par électrophorése le mélange des trois acides aminés suivants :
sérine, acide aspartique, lysine. Le pH du tampon de migration est de 5,68.

1.6. Donner le principe de la technique d’électrophorese.

1-7 Reproduire et compléter le tableau suivant en vous aidant de ’ANNEXE. On précise que si
le pH du tampon est inférieur au pHi de I’acide aminé, celui-ci est sous la forme cationique.

Nom de Pacide aminé Valeur du pHi Forme ionique 2 Sens de migration
pH=5,68
Sérine
Acide aspartigue
Lysine

2, Leslipides:
Le gras mou est constitué de triglycérides.
2.1. Définir les triglycérides. Ecrire la formule générale d'un triglycéride.

2.2. Ecrire la réaction d‘estérification qui méne a la formation d'un triglycéride et nommer les
molécules en jeu.
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MICROBICLOGIE. (10 points)

1. Un contréle microbiologigque aprés cutierage met en évidence la présence d’entérobactéries :
bacilles Gram négatif aéro-anaérobies et non sporulés.

1.1. Schématiser l'ultrastructure d'une entérobactérie.
1.2. Préciser ce que 'on observe au microscope optique aprés coloration de Gram.

1.3. Les entérobactéries constituent une flore contaminante qui peut é&tre pathogéne ou
d’altération.

1.3.1 Définir le terme pathogene
1.3.2 Définir ’expression : micro-organisme d’altération

1.4. Schématiser un tube de milieu Viande-foie aprés multiplication d’une bactérie aéro-
anaérobie.

1.5.Citer et expliquer les deux autres types respiratoires existant chez les bactéries.

2. Lors du controle microbiologique du produit fini, aucune entérobactérie n’est identifiée.

2.1. A T’aide du diagramme de fabrication, nommer 1’étape du procédé de fabrication qui a
permis leur élimination. Expliquer par quel facteur.

2.2. On classe les micro-organismes en thermosensibles et thermorésistants.

2.2.1. Définir ces deux termes.

2.2.2. En fonction des résultats du contrdle microbiologique, déterminer a quelle catégorie
appartiennent les entérobactéries.

2.3. D’autres micro-organismes résistent aux fortes températures en sporulant. Définir la spore.
3. Un contréle microbiologique de surface, aprés nettoyage-désinfection fait apparaitre la

présence de micro-organismes.

3.1. Définir nettoyage et désinfection

3.2. Le choix du produit désinfectant est remis en cause. A partir du tableau comparatif de deux

nouveaux désinfectants, choisir et justifier le produit le plus adapté, en expliquant les
propriétés de ce produit.

PROPRIETES DU PRODUIT A PROPRIETES DU PRODUIT B
- Bactéricide - Bactériostatique
- Fongicide - Fongistatique
- Sporicide

3.3. Citer et décrire une technique permettant d’effectuer un contrfle microbiologique de
surface.
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ANNEXE

STRUCTURE DES PRINCIPAUX ACIDES AMIN ES

Acides aminé’s aliphatiques

Acides monoaminés monocarboxyligues (sous la formule & droite : pK,, ; & gauche : pK, ; masse molaire

MM en g.mol™})

Glycocolle Glycine Gly (G) HzN——(I:H—COOH Alanine Ala(A) HN-CH—-COCH
pH, = 5,97 960 H 234 rﬁ; 6,02 969 CH, 235
MM =75 =8

Valine Val (V) H,N—-CH—-COOH Leucine Leu (L) HZN——(EH—COOH
pH, = 5,97 9,62 /C{I 2,32 pH, = 5,98 960 CH, 2,36
MM = 117 cH, oH, MM = 131 CH

/ N\
CH, CH,
Isoleucine Ile (D H,N—-—CH—COOH
|
pH, = 6,00 9,68 CH 236
- N
MM = 131 CH, ?Hz

Acides aminés hydroxylés

Sérine Ser(S) H,N—CH—COOH Thréonine Th (T) HZN—(EH——COOH
pH, = 5,68 9,15 CH,0H 2.1 pH, = 6,53 10,43 ([ZH—OH 2,63
MM = 105 MM = 119 CH,

Acides aminés dicarboxyliques et leurs amides

Acide aspartique  Asp (D) 'HZN-(IIH——COOH Asparagine Asn (V) H,N—-CH-—COOH

o
MM = 133 Cool MM = 132 to_nH,
3,86

Acide glutamique Glu (E) H2N~('3H~COOH Glutamine Gln (Q) H:,N——(!ZH—COOH
pH; =322 9,67 (Isz 2,19 pH; = 3,65 9,13 (;JH2 2,17
MM = 147 CH, MM = 146 cH,

oon CO—NH,
4,25 -
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Acides aminés dibasiques

Lysine Lys (K) H,N—CH—COOH Arginine Arg (R) HzN-—CIH——COOH
pH, = 9,74 8,95 CH, 3,8 pH, = 10,76 9,04 CH, 2,17
MM = 146 ' =

CH, MM = 174 ¢,
e N
((3H2 NH
|
NH, /c .
N
| 10,53 KN NH
Histidine His (H) H,N—CH-COOH 12.48
pH; =759 9,17 CH, 1,8
MM = 155
N\\/N——H
6

Acides aminés soufrés

Cystéine Cys(C)  H,N—CH—COOH Cystine H,N—-CH—COOH
pH, = 5,02 10,78 (!:H2 1,71 7,85 ,éHz 1,65

| MM = 121 SH MM = 240 ,S
8,33 S
|

Méthionine Met(M)  HN—CH—COOH ICH
pH, = 5,75 921 CH, 228 f;z;“CH*COf’j}g
MM = 149 (l:Hz ) 2.2

]

Acides aminés aromatiques

Phénylalanine Phe (F) HZN—-?H~—COOH Tyrosine Tyr () H,N—CH—COOH
PH, = 5,48 9,13 CH, 1,83 pH, = 3,65 9,11 CH, 2,20
MM = 165 MM = 181 )

Tryptophane Trp (W) H,N—CH—-COOH OH
pH, = 5,88 939 CH, 2,38 10,07
MM = 204

|
N
!
H
{minoacides
. , HO

Proline Pro (P) Hydroxyproline \E_j\
pH; = 6,30 [ 1COOH PH, = 3,83 N~ "COCH
MM = 115 IT MM = 131 i

1060 H 199 H
9,73 1,92
D'aprés "TD de BIOCHIMIE" G. Coutouly - E. Klein — E. Meyer Edition DOIN
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