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LA

Formation technique

TABLE DE CUISSON A INDUCTION

~ [ . PRINCIPE j

2-

2.1.

LE PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT
- Analogie avec le transformateur |

Une table a induction fonctionne grace aux propriétés electromagnetnques de la plupart des récipients

utilisés sur les tables de cuisson tradltlonnelles

En premiére approximation, on peut comparer cette table a un transfon'nateur dont I'enroulement

secondaire serait en court-circuit. Un courant interne oonsequent y prend naissance provoquant un
échauffement rapide.
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TRANSFORMATEUR .TABLE a INDUCTION
Conducteur Magnétique 1 Casserole ‘

- Secondaire en-court-circuit -2 Casserole
Entre fer 3 'Plaque Vitroceramsque

- Primaire : 4 lnducteur

" Conducteur Magnetnque e Fertite
Champ Magnethue ; 6 Champ Ma“"nethue

La casserole est comparable a un ensemble de splres concentnques en court—cwcult dont la reS|stance

inteme n'est pas nulle

A partir des touches de fonction, on commande l'allmentatlon electnque du primaire du transformateur
~ qui crée un champ magnethue Ce champ induit des courants.dans le fond du récipient posé sur la
table. Ces courants induits chauffent instantanément le rec:plent qui cede la chaleur produite aux

aliments qu'il contient, la
~de l'apparell est restrtuee a

n‘ max:mum

ns effectue pratnquement sans perte d'energle la pulssance de chauffe
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LA TABLE DE CUISSON A INDUCTlON

' PRINGIPE ' Formatlon technique

2.2. - Effetde Peau

Un courant induit dans une masse metalllque ne provoquera un echauffement oonsequent que s'il
traverse une résistance importante (P= =R1%). Hors une casserole ferrmque n' a qu une falble re5|st|vrte
+ Clestlaqu mtement un deuxleme phenomene naturel appele ‘Effet de peau

2.2. 1 - Définition o ;

La propagation du courant a haute frequenee ne se falt pas de la méme -fagon qu' en oourant contmu
Contrairement au continu ol te courant circule de maniére homogéne dans un conducteur, en HF sa
densité varie e_t}qgc‘rq’l_‘}t de fagon exponentielle plus on s'éloigne de la surface ‘du conducteur.

> Exemple sur un fil de cuivre alimenté en haute fréquence

Le courant circule ‘majoritaire)
diminution ‘de 'la” section’ “efficace - du conducteur entraine  une
augmentation de sa resstance L _

2.2 2 Appllcatlon

A une frequence de 20Khz et pour une easserole en acier: (matenau magnéthue ferritique),

répaisseur de la casserole dans. !aquel!e les ‘courants induits c«culent est d'environ 35 pm. Ceci
- permet de générer un courant dans une partie seulement du fond de la: casserole. La résistance y
- devient lmportante et Ies échauffements' nsé :

de courant |

-

Epaisseur de Jacassérole_ -

i, lndu'c:eu,,.f@ @

Pour un matenau non femtxque comme de alum ,,_,J”u k€ ; envnron 590 pm la casserole
se comporte alors comme une résistance quasi-nulie (court—cnrcuvt) ce qui est préjudiciable pour
Pelectronique. La carte prendra en compte cefte anomalie en ne délivrant pas de puissance et
vnsuallsera le phenomene en falsant chgnoter Ie tableau de bord. Ce type de matenau nest donc pas
adapte e SR Bk G
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Formatlon techmque

LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION | perrormances |
, ' PERFORMANCES

3-

3.1.

3.2.-

33.-

3 4 Precns:on

'quallte du recnprent utmse

LES PERFORMANCES

- Rendements compares

Le rendement est le rapport qui ex:ste entre Ienergle, {
consommeée (en gaz ou en electncne) et I'énergie qui
est convertie en chaleur. De grandes différences
existent entre Vinduction, appareil haut de gamme, et
Ies autres modes de cuisson. Ces rendements.
2 en fonctxon du. dlametre et de la

Rapldlte exceptlonnelle

‘Grace 3 la purssance dlspomble et au rendement eleve la tablekfest beaucoup;plus raplde qu une table
de. cuxsson electnque ou. gaz Temps éc :

'__Bs_iﬁimin _ .9,505h‘1in_ IR

Economie S
Le retrait du récipient d'un foyer suffit a arét
d'énergie. Tant qu'il n'y a pas de récipien
lumineux indicateurs de puissance clign
tables equ:pees de foyers classxques gaz o

Trés souple d'utuheet:on elle re_agst instantanément aux commandes. La pulssance dlsponlble sur un

Le pnnmpe:de I'lnductlon f‘a:tiqlue Ia chaleur est prodmte dlrectement dans Ie recuplent La temperature
du dessus verre est beaucoup plus faible et les risques de brulures sont redu:ts en particulier pour les
enfants Retour a 60°C aprés ébullition d’un litre d’eau :

FONTE " RADIANT INDUCTION

13,20 min 49 min




LA'TA‘B‘LE‘bE CUISSON A INDUCTION

CASSEROLERIE Al
o B Formation technique

4 - LA CASSEROLERIE

4.1. - Récipients compatibles
L'induction nécessite une casserolerie appropriée.

La cuisson se faisant par champ magnethue il faut des matenaux conducteurs Un moyen simple
permet de venﬁer si un ustensile est compatxble Un almant do:t pouvour se coller sur le fond.

Les recxplents compatlbles avec l'mductlon sont

Les reclplents en acier émaillé avec ou sans revetement antl-adherent
Les récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.
Certains récipients en inox : Inox mumcouches x fernthue La
plupart des récipients inox conviennent s'ils’ repondent au test de
Faimant. (Casseroles, fait tout, poéles, friteuses...). :

e  Récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas parfaitement plan peuvent fonctionner -
“mais il faut cependant que ce!un-cr' ne IeSdrt ‘pas’ trop, ils™ peuvent? R S 4
endommager la table. . e

Les récipients en verre, terre, ceramlque, cuivre ou alumlmum _sans
fond spécial ne sont pas compatibles.

e Choisir si possible des récipients a fond trés épais.: R
e Eviter tous récipients a fonds rugueux (fonte non emalllee parf
- .exemple) ou bosselés qui.pourrait rayer laplaque. . . .. .

e Nepas tralner les récipients, les poser. BT R

4.2, - Class mductlon

Un sxgle "CLASS INDUCTION" marque d'exce e, ﬁgure surla table En L
choisissant un récipient possédant ce ‘méme !ogo le consommateur sera CLaS S
assuré de la parfaite compatibilité- avec sa table a mductnon dans des FIMITARIA A
condltlons non'nales d'utlllsatlon : ; ‘

Pour lalder a ch0|s1r une hste d'ustenslles te S

s et approuvés est jointe a
la notxce d utlhsatlon Bes e : o

DOCUMENTS RESSOURCES |Page 7swr 20|
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LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

Formatlon technlque INSTALLATION

5- INSTALLATION

5.1. - Encastrement
Une cote minimum est & mesurer a partir du mur et des parois latérales (arriére ou/et cotés).

+ Protection des découpes : Les bois agglomérés utilisés
_ pour - la- confection . des plans. :-de travail - gonflent.
relativement vite au-contact de I'humidité. Appliquer sur:
le chant de la découpe un vernis ou une colle spéciale
_ pour la protéger des buées ou eaux de condensation
pouvant prendre naissance sous le plan de travail. - , v
_.»___Un joint. garantit l'étanchéité avec le planvde travaﬂ II ;//_ ‘ e
- doit étre collé sous le pourtour de latable. = . ; Som, L

¢ Des clips fournis avec la table permettent de la ﬁxer : '

5.2?3'*"Ve'npl‘ation* ﬁ

krespecter scrupuleusement les preconlsatlons donnees par la notlce d utshsatlon En
' |sposmon de la cuisine, la table sera mstallee

,,un meuble avec pode ou avec tiroir
-gun four de méme marque

un-congélateur.

1- Dans le cas d'une petite
traverse .. pas..de contraintes
partlculleres

~_2-Dans le cas d'une traverse
. frectangulalre ‘ou d'un dessus
ferme, pratiquez une découpe
en biseau pour dégager la
sortie dair.

1t
g
Z:
L
W

12
>

—

3- Dans le cas dune utlhsat:on prolongee de plusmurs foyers en- o
simultané ou d'utilisation en période chaude, nous vous: recommandons

de pratiquer des ouvertures latérales sur les cotés dun
pour permettre une meilleure évacuation de Iair chaud m|n1:40 cm’.

mini 40 cm2 ]
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LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

{ ' IN?TAILLATION Formatlon technique

Ve

_ : [ SEST * e
Four en'position BASSE _ , . _

Au-dessus d’un four d’une Au-dessus d'un four de . ... Au-dessus d’un lave-

autre marque : L'installation méme marque : - vaisselle : | est nécessaire

doit garantir une arrivée d'air - L'installation doit garantxr une :  de recouvrir le dessus du lave-

frais a Farriére, une sortie & arrivée d'air frais & larriére et | vaisselle d'une plague

I'avant et le four doit étre isolé- une sortie & 'avant. o d'lsolahon fournie avec la

dela table : : table. Une l'entrée d'air frais
- R ' B minimale doit étré prévue.

5. 3.- Raccordement électnque ; ; e
Les tables a trois foyers et plus ont la partlculante d avoir - 230 V monophasé

¢ing- fils & raccorder. Les fils autres que le jauneivert Brancher les 3 fils sur linstallation en
doivent étre raccordés par deux sur une prise 32 ampéres : . ‘respectant fa‘couleur des fils.
(pnse speclﬁquea la CUISSOI'I) A T i T

Les tables pose libre, dommo ou mlxte gaz peuvent se g,a,, ‘

raccorder a une prise 16 A (Prise classique). _ Maln

-400V 2N triphasée Le fusible § g E
Brancher les 4 fils sur linstallation en o doit étre de : 2 F 'é
N L

respectant la couleur des fils. o : 32 ampéres’’

S{ I’uttllsateur est ahmente en tnphase la connexlon peut
étre répart:e sur deux phases en separant les ﬁls noirs du
- cordon a 5 voies.. T G

Bleu

L’avantage est de ne plus travaxller qu ‘avec une protectnon

Le fusible de 16A

doit étre de :
, 16 ampéres

‘Z Neutre
: -’.'- R p—

se, la respol
en cas d’mcldents etde Ieurs consequences eventuelles
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