Ces éléments de correction n’ont qu’une valeur
indicative. Ils ne peuvent en aucun cas engager Ia
responsabilité des autorités académiques, chaque jury
est souverain.



SUJET G2

CORRECTION SAVOIRS ASSOCIES

S1
1.1 La température de stockage des tartelettes est de +3°C (1point)
A cette température, la multiplication bactérienne est fortement ralentie (1point)

S2
2.1 Les sens stimulés sont la vue et ’odorat (2 points)

S3
3.1 Comportement non désinvolte ou langage adapté ou tenue vestimentaire. (2 points)

PREVENTION / SECURITE (2 points)

Ne pas mélanger les produits ensemble
Etiquetage a vérifier
Ou se protéger individuellement
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