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PARTIE N°1 14

La crevette
1. Classification de la crevette : /1
2. Caractéristique anatomique de ce groupe : /0.5
3. Placer sur le schéma N°1 les éléments suivants : /3

- PATTES LOCOMOTRICES - CEPHALOTHORAX — TELSON — ABDOMEN — PATTES
ABDOMINALES —~ ROSTRE —

SCHEMA N°1
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4. Expliquer comment est formé ’abdomen d’une crevette : 2

........................................................................................................................
........................................................................................................................
........................................................................................................................
........................................................................................................................

........................................................................................................................

5. L’anatomie interne de la crevette
a) Placer sur le schéma N° 2, les éléments suivants : /3

Bouche — intestin — cerveaun — cceur — estomac — anus —

b) Représenter (sur le schéma N° 2) d’une couleur le trajet du tube digestif de la crevette /0.5

schéma N° 2
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6. Classification

/4
Placer ces différentes espéces dans le tablean ci-dessous /3
Tourteau — Jangoustine — gambas — €trille — écrevisse — araignée
'BRACHYOURES MACROURES
Nageurs marcheurs Nageurs marcheurs
7. Expliquer la différence anatomique entre un brachyoure et un macroure /1
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PARTIEN2: 13

Géographie :

1. Sur la carte placer les différents bassins de culture des huftres /2.5
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2. Sur le schéma retrouver les 4 phases de la culture des huitres et expliquer chaque étape :/5
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Schéma N°3
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3. Que représente le schéma N°3, ci — dessus : /0.5
4. Replacer sur le schéma les N° des éléments suivants /5

1. N° d’établissement
2. Nom ou raison sociale de I’entreprise + adresse
3. Catégorie

4. Nom scientifique
5. Date de conditionnement
6. N°contrdle

7. Nom du produit

8. Département

9. Pays producteur

10. Communauté Européenne
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PARTIE N°3 7

CLASSIFICATION DES FAMILLES DE PRODUITS :
1. Dans la premiére colonne placer les espéces suivantes dans la case correspondante :
Tombe — Cigale - Anchois — Coquille Saint-Jacques — Ha — Bulot — Lys de mer /3.5

2. Dans la deuxiéme colonne, indiquer une autre espéce correspondant a la classification :
. /3.5

Famille de produits 1°° colonne 2°™ colonne

CRUSTACE
MACROURE

PECTINIDES

SELACIENS

TRIGLIDES

CLUPEIDES

GASTEROPODES

ECHINIDES
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L

| PARTIE N°4 16

Connaissances générales

1. Qu’est-ce- qu’un rollmops ? /1

........................................................................................................................

........................................................................................................................

........................................................................................................................
........................................................................................................................

........................................................................................................................

3. Citez les critéres de fraicheurs appropriés 4 chaque organe: demandé ? /4
ORGANES CRITERES DE FRAICHEURS
&Eil
- Branchies
Peau
Abdomen
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