TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE

1°) DONNER LES INFORMATIONS SUIVANTES SUR LE MAQUEREAU. (5 pts)

- DIVISION :

- FAMILLE :

- TAILLE MARCHANDE :

- LIEU D'HABITAT :

- MODE DE PECHE :

2°) CITER 2 NOMS COMMUNS DES FAMILLES SUIVANTES :

(2 pts par familles : total 6 pts)
GADIDES :
PLEURONECTIDES :

SPARIDES :

3°) CITER 3 NOMS DE POISSONS D'EAU DOUCE EN DEHORS DE LA TRUITE ET DU

SAUMON. (3 pts)

4°) CITER 2 MOYENS DE CAPTURE POUR LES POISSONS. (2 pts)

5°) QUE SIGNIFIE LE TERME "MOULE DE BOUCHOT" ? (2 pts)
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6°) CITER 2 PROVENANCES DE MOULES DITES DE « BOUCHOTS » ? (2 pts)

7°) QUE SIGNIFIE « ESTRAN » ? (2 pts)

8°) QUE SIGNIFIE "NAISSAIN" ? (1 pt)

9°) DESCRIPTION DES CARACTERES D'ALTERATION : (6 pts)
DONNER UN CRITERE D’ALTERATION POUR LES CARACTERES SUIVANTS

CARACTERES
D'ALTERATION POISSON FRAIS POISSON AVARIE

EIL

BRANCHIES

ANUS

10°) A QUOI CORRESPOND LA LETTRE E' DANS LE CRITERE DE FRAICHEUR DES
POISSONS. (1pt)
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