Session octobre 2005

BREVET PROFESSIONNEL BOULANGER

DIAGRAMME DE
PRODUCTION

U. 41

SUJET

Coefficient : 3

Durée : 3 heures
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TABLEAU RECAPITULATIF DES QUANTITES A FABRIQUER

© Commande Poids correspondants Pétrissage Cuisson
2]
8. | Quantités Produits Cuit Piton Zwmwa de Nombre | Matériel Zwigm de J‘carwm Qw ZoEc...m Nombre
= Pite piéces /m2 | piéces/tapis | de tapis | de fours gaz
«
&= 225 Pains 550 g
S S| 8
= 270 Baguettes 350 g ==
& S e
= 60 Batards 330 g e
° ~
(]
=1 150 Petits pains 80 g m o
P E| 2
TOTAL RIS
<
o 20 pains de campagne 400 g \D)
m baguettes de 0 W
48 S| =
e Campagne 300g = 3
@ 20 Pains au levain 650 g .m
S ]
m 25 Pains au son 350 g z
20 Pains de méteil 500 g
Nb de Nombre L Nombre d'étages @
piéces/plaque | de plaques | | électriques > g
|3
w2 150 Croissants M 28| E
W " a O1%
= | g12|8
5} 100 Pains au chocolat Sl =«
N2 o : - _mw m
tt -
S| 3 | Comibemwems 1m0 e ElE
= viennoises . mle|m
2 60 Petites brioches 4 téte 40¢g a0 S| S| 8
= . : 51 5|2
18 Brioches couronnes 300 g S A W
& =
18 Brioches tressées 300 g =




(indiquer le détail de chacune des pétrissées ainsi que la correspondance en tapis de four )

TABLEAU DE REPARTITION DES CUISSONS

lennoiseries

\Y

croissants

pains au chocolat

demi baguettes viennoises

Petites brioches a téte

Brioches couronnes

Brioches tressées

Total

Total

Total

Total Total

Total

Total

Total

Examen : Brevet Professionnel

Fournée n° 1 Fournée n° 2 Fournée n° 3 Fournée n° 4 Fournée n° 5 Fournée n° 6 Fournée n® 7 Fournée n° 8
Détail | ivtapis|] P | pataitwapis]] e | petaiteapis| D6 | Detaittapisf| D' | Detait apis || D™ | Detail tapis | Détail pyittapis || PE™! | Détail tapis
piéces 4 pieces & iéces | pieces piéces piéces { piéces { piéces
.................. S S - e e = e e m
£z Pains T T | T ol T. T || | 8
Mw, b : ] B g : m el
5 : : : : _ m : S| e
& Baguettes T T[] T, T} T T} T} T|| @ | F
g : m m ; ; | ; 3
g N : ] : m m W ” 2=
= Batards T.f T.H T.f T.: T.J! T T} T. £ -
& : : - m : M : E|Z
N . 8 | 1 : ¥ 8 3=
< Petits pains | T T T .| T, | 1. & | o
.m B | : g 8 | : e
s o : I o S N /A
= Pétrissée n° {Pétrissée n°® |Pétrissée n° Pétrissée n° 1Pétrissée n° | Pétrissée Pétrissée A~
A : : =
pains de campagne - T.f T.f T.f s i S|
w ] : : : : : =
= g : 1 : g : 2 =
‘m| baguettes de campagne T T T.H T.f T.}] T.| || 4
=~ : . W : i : m m @
Pains au levain T.H T} T4 T.f T T.f T.
S ”_ : w : : :
- Pains au son T T.|; T T.| T T T.
= m : g i g w
Au Pains de méteil i T.f T4 T.f T} T} T.
Nb de tapis Nb de tapis | Nb de tapis I Nb de tapis b de tapis 1 Nb de tapis {Nb de tapis N de tapis

Spécialité: BOULANGER

Temps alloué :3 heures Coefficient : 3




Tableau des recettes a remplir en % ou en grammes sur une base d'un kilogramme de farine

Fabrications

Tradition
pousse lente

tradition
en direct

pré fermentation
tradition

campagne

levain

rafraichi
levain

son

méteil

levée
feuilletée

viennoise

Pate

brioche ,
fermentée

Poids total de péte
nécessaire

Poids de pite obtenu
pour 1 seule recette

Nombre de recettes

Farine ordinaire

Farine de tradition

Farine de gruau

Farine de seigle

Farine de meule

n

Eau

i

Lait

Oeufs

Sel

Levure

Suere

Poudre de lait

Matiére grasse

Pate fermentée

Levain

Son

=
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