BROCHETTE DE FRUITS POUR FONDUE AU CHOCOLAT

Un restaurant souhaite agrémenter sa carte des desserts d'une fondue au chocolat.
Elle sera composée d'un ramequin de chocolat chaud et d'une brochette de fruits, le tout
présenté sur une assiette et décoré d'un coulis de framboise. ' ,

Yous devez :

-1. Composer la brochette en créant une alternance de fruits et de couleurs. Pour cela, vous utiliserez
les documents en annexe que vous décalquerez.

2. Organiser 'assiette sur laquelle vous disposerez le ramequin de chocolat (que vous découperez et
collerez) ainsi que la brochette dé fruits (préalablement décalquée). Vous décorerez l'ensemble a

I'aide d'an coulis de framboise.

3. Mettre en couleur l'ensemble & l'aide de crayons de couleur.

Composition de la brochette/alternance des couleurs
‘Organisation de l'assiette/Décor du coulis de framboise
Soin et qualité d'exécution
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