Session octobre 2006

BREVET PROFESSIONNEL BOULANGER

DIAGRAMME DE

i
PRODUCTION

U. 41

SUJET

Coefficient : 3

Durée : 3 heures
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TABLEAU RECAPITULATIF DES QUANTITES A FABRIQUER

Ficelles

Trad Pain Courant Fraungais

TOTAL

T HTEA T BT S R TR TS O TSRS P

Baguettes

Commande Poids correspondants w&:%sms Cuisson
Masse de Nombrede | Nombrede | Nomb Nombre
Quantités Produits Cuit | Pito ' omare
" | pae |Nombre) Matériel | @ es/m2 | pieces/tapis | de tapls | ¢ foUrS
au maﬂ
300 Pains 400 g
T
108 Baguettes 250¢g M
40 Batirds 250 g

Nb de
pitces/plaque

40 Pain de Oasnu.m:a 400 g
80 moa.mﬁ:ou de 250 ¢
AMpPAgNe
" 20 Pain aux lardons 250 g
=
‘= 20 Pain de son 300 ¢
-
o] 24 Pain de seigle 400g
b T n
,m_. 42 Paing w ¢E_o. de farine 800 g :
-« biologique
30 Pain de Mie 250 g
36 demi baguotte | g4
viepnoise
demi baguette aux | .
4 : .Esm de c_._cocg 150¢

Nombre
de plagues

40

10 Grosse brioche téte
grosse brioche
m 3 Nanterre
@ 12 grosse brioche tréssée
.m e »m
Bl e Petite brioche téte [l
e M e Jronilace h
S TOTAL |l
AT
180 Croissant S
120 :

TR o5t ST TR ATIVEAR I

mw, Nombre
Mm de fours
| electriques

Sesston octobre 2006

E4 (U41): Diagramme de Production

6 sur 10

Examen : Brevet Professionnel

Spécialité: BOULANGER
Temps alloud :3 heures Coefficient : 3




Autres pains

iennoiseries

v

rad g Pain courant Fran¢ais

TABLEAU DE REPARTITION DES CUISSONS SUR SOLES

300 Pains

Fournée n® 1

Fournéen®2 || Fournée n°3 m Fournée n° 4 m Fournée n® 5

Détail
pléces

R RO

Détail tapis |

Détail
pitees

PRREATRRARS

Détall Détafl
Détall Ev_um pitces Déitall Ev_um pléces

OSUUIUTUTIOOIRIOR H RECULOL TSRO0 DOUCOUTUSHEXIURTVY A PSR ARK ARG

.H.m T

Détsil tapls _

Détalt
pidces

Détail tapis

PRVVOTTH  AOOIORO KRR IIe T v

108 Baguettes

T T

40 Batirds

| m
g

60 Ficelles

4 :

SUJET

| Pétrissée n°

0

240 bagnettes

40 Pain de Campagne

SRS RGNS WURSPRDSSTRRI S ICLANUCOCOU ST

HPétrissée n

RULTOLUONARIEARAC) % (SRR IImsRIeus

n° m_u&agmm n®

80 Baguettes de
Campagne

20 Pain aux lardons
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20 Pain de son

24 Prin de seigle

42 Pains & base de farine
biologique

30 Pain de Mie

36 demi baguette
viennpise

24 demi baguette aux
pépites de chocolat

10 Grosses brioches téte

Nb de tapis

4 Nb de tapis

Nb de tapis

TABLEAU DE REPARTITION

Brevet Prof

5 Grosses brioches
Nanterre

12 Grosses brioches
Tréssées

60 Petites brioches téte

180 Croissants

120 Pains au chocolat

40 Pains sux raisins

ey}
JLUSCS DO SRR JOEHIDABaEI0DACEAE

onnel

eSSl

Examen

BOULANGER

Spécialité

'3

t

CICTL

oué 3 heures Coeffici

Temps alk




Tableau des recettes a remplir en % ou en grammes sur une base d'un kilogramme de farine

Fabrications Courant FC Courant tradition | campegne| lardons | - son seigle biologique mie Viennoise Viennoise | Viennoise | Pate levée

direct pature | pépites | feuilletde | Brioche

oids total de phte
1écessaire

*oids de pite obtenu
our 1 seule recette

Vombre de recettes

R LD R AL T D PO B iy 1

Farine pain courant

e e e L A e T T R et

?ﬂ:ﬁ de tradition

Tarine de grmau

Tarine de seigle

Tarine compléte

Evire

sucre

Joudre de Iait

Vatiére grasse

Yite fermentée

SUJET
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E4 (U41) : Diagramme de Production
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Spécialité : BOULANGER

Exarren : Brevet Professionnel
Temps alloué : 3 heures Coefficient : 3
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