Corrigé du sujet I3 T

Savoirs associés (oral 15 minutes)

S1. Microbiologie appliquée

1-1 : Expliquer I’action d’un détergent — désinfectant. (2 points)

Un detergent — désinfectant permet d’éliminer les salissures et de tuer les micro-organismes
en méme temps.

1-2 : Citer deux familles de micro-organismes sur lesquels agit ce produit. (1 point)
Bactéries, virus, champignons microscopiques (levures, moisissures)

S3. Connaissance des milieux professionnels

2-1 : Indiquer trois types d’entreprises susceptibles de recruter un agent polyvalent de
restauration. (2,5 points)

Restauration collective : entreprise, santé, scolaire.

Restauration commerciale : libre-service, cafétéria, sandwicherie. ..

Prévention-Sécurité

2-2 : Donner la signification des pictogrammes ci-contre : «@/ Toxique
(6 x 0,25 point = 1,5 points) I
Comburant
2-3 : En nettoyant le four, un agent se brile 1’avant-bras avec une
grille encore chaude. Quel geste d’urgence doit-il faire pour limiter Inflammable

la brilure ? (1 point)
Passer la brilure sous I’eau froide pendant au moins dix minutes.
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