SUJET A3

Vous étes agent polyvalent de restauration dans un restaurant d ‘entreprise.
Aujourd 'hui, vous devez participer a I'entretien de la légumerie.

Consignes de travail :

1- Reéaliser (en vous aidant de la gamme opératoire présentée en annexe 1) :
- Dentretien de 1’éplucheuse et du plan de travail
- dusol et du siphon de sol
2- Compléter la grille de contrble qualité (annexe 2) avant et aprés votre entretien.

3- Entretenir et ranger le matériel

Savoirs associés (oral 15 minutes)

S1. Microbiologie appliquée

1- Pour P’entretien de 1’éplucheuse, vous utilisez un DDA. Que signifie DDA ?
2- Quel est le rdle de la désinfection ?

3- Citer 2 facteurs indispensables au développement des micro-organismes ?

S3. Connaissance des milieux professionnels

1- Citer les matériaux que vous avez rencontrés lors du nettoyage.

2- Citer 3 propriétés indispensables a ces matériaux.

Prévention-Sécurité

4

1- Quels sont les éléments de sécurité présents au niveau de 1’éplucheuse.

2- Quels problémes peuvent survenir lorsque ’on adopte une mauvaise posture de travail lors
de I’entretien de 1I’éplucheuse ?
Donnez au moins deux exemples précis.
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ANNEXE 1 : Gamme opératoire

siphon de sol

Opération a Matériels Produits Méthodes
effectuer
Poste de désinfection |DDA Fermer la porte
Bionettoyage | Brosse Pulvériser le DDA intérieur
de Lavette Et extérieur
I’éplucheuse Papier absorbant Laisser agir
Seau Brosser I’intérieur
Rincer et sécher
Poste de désinfection |DDA Pulvériser DDA
Bionettoyage |Lavette Laisser agir
du Papier absorbant Rincer
plan de travail |Seau Sécher
Poste de désinfection |DDA Pulvériser DDA
Nettoyage Balai brosse Pastille de chlore Brosser
du sol Raclette a sol Racler
et du Seau Désinfecter le siphon de sol

ANNEXE 2 : Grille de controle qualité

Zone observée Controle visuel
(salissures

avant entretien
observées)

Controle visuel apreés entretien

Eplucheuse

Plan de travail

Sol + siphon de sol
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