EP 2 Service des mets et des boissons

, SUJET N° 3
1A PREPARATION A UTILISER :
Préparations du candidat de 'épreuve EP 1 B |
1B DOCUMENTATION A CONSULTER :
| &~ Annexe 1 |CARTE
A ACTIVITES COMPTOIR :

1%° partie : Partie Pratique

TRAVAIL AFAIRE :

Réaliser et servir:
¢ Uncafé
» Une biére pression
e Unirish coffee
+ Un sandwich crudités- poulet (préparé au
comptoir}

Déterminer le montant & régler a partir de la carte annexe 1

2 éme partie :

Partie orale

Cette partie s’imbrique dans la précédente.

A partir du sujet tiré et au cours de la discussion avec le client :
Exprimer des connaissances technologiques, scientifiques,
économiques et juridiques
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IIB | ACTIVITES DE LIMONADE ET DE BRASSERIE :

Simultanément réaliser et servir au plateau sur une table de deux personnes :

Limonade

Réaliser et servir simuitanément sur une table de deux personnes :

¢+ Une boisson chaude de leur choix
e Untango
¢ Un jus de fruit pressé

Dresser et servir pour une table de 4 personnes :

Menu 2 servir pour 4 convives

Cocktail de crevettes (préparé a !'office)
O3S
Petit salé aux lentilles
3ED .
Chocolat liégeois (@ préparer au moment) ou Assiette de fromages (préparée a [ office)

Vin rouge ou vin blanc en bouteille au choix
Eaux minérales au choix
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BRASSERIE DU CHATEAU

ANNEXE N°®1

CARTE
Café expesso 1,60 euros
Cappucino 2,00 eurbs
Irish coffee 5,00 euros
Thé 2,50 euros
Biére pression 2,50 euros
Panaché 2,70 euros
Picon biére 3,00 euros
Vermouth 3,00 euros
Anis 3,50 euros
Cocktails (tous) 4,50 euros
Sandwich 3,50 euros
Crogque Monsieur 4,00 euros
Tartines 4,50 euros

‘Tous nos prix sont nets
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