TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE

1°) Donner la raison pour laquelle il vous est demandé de poser les étiquettes suivantes sur les
différents produits mis en vente : élevé en, péché en eau douce, péché en "zone de capture”. (2 pts)

- Tragabilité

2°) Quelles sont les différentes nageoires du poisson :

- pectorales — pelviennes — anales — caudales — dorsales

3°) Compléter le schéma fourni en ANNEXE 1 et donner le nom du produit.
- (voir annexe)
4°) Donner la classification compléte du tourteau ?

- crustacé — décapode — brachyoure

5°) Donner le nom du parasite que l'on trouve dans les flancs de certains poissons

- V'anisakis

6°) Expliquer le terme "Saumure” et citer un poisson pouvant étre saumure :

(2,5 pts)

(2,5 pts)

(1,5 pts)

(2 pts)

(2 pts)

La saumure est une solution de sel et d'eau dans la quelle on immerge les poissons a saler.

Exemple : havengs, anchois, sardines.
7°) Citer cing critéres de fraicheur :

- odeur,

- aspect général,

- rigidité du corgs,
- sécréfions,

- écailles,

- peau,

- ouil,

- opercule.

(2,5 pts)
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8°) Citer 3 formes différentes de présentation commerciales du thon : (1,5 pt)

produit en frais
fumaison

conserve ]
surgelés #

9°) Quelles précautions faut-il prendre lors de la resserre pour les poissons : (3 réponses attendues)

(L5pt)

- les poissons préservés de la glace par un papier ou un Silm

- ne pas mélanger les espéces i

- ne pas surcharger les caisses

- utiliser de la glace vierge
10°) A quelle température doit-étre la chambre froide ? (1 pt)

- entre 0 et +2°C
11°) Citer un poisson péché dans la zone abyssale {1 pt)

- empereur — sabre — grenadier — siki ... _
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ANNEXE 1

1 - Bords libres du
manteau
2 - Manteau

3 - Branchies

4 - Glande digestive
5 - Estomac
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6 - Muscle adducteur

7 - Caeur dans péricarde
8 - Intestin

9 - Stylet cristallin

10 — Nom du produit : huitre
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