LE MYSTERE MISS SUZY

ou
Mister’ Miss Suzie...

A rarmivée du dessert, le premier plaisir du client n'est-il pas souvent plus visuel que
gustatif ?

On regarde, ébloui, et 'on n'ose pas y toucher. La petite cuillere s'avance, enfin,
pique délicatement les volutes de Chantilly, effleure une arabesque chaude de chocolat
fondu. Juste un peu, pour ne pas défaire trop t6t la confection, I'édifice, ni brouiller
I'ordonnancement parfait, attentionné, artistique du régal.

Vous étes un créatif. Aussi vous a-t-on demandé d'imaginer un « concept
visuel/gustatif » de dessert (beau a I'ceil et bon a la papille). Un « concept », cela signifie :
innovation ! Une nouvelle étoile inscrite a la carte !

Le patron du restaurant vous lance sur une piste. Son épouse s'appelle Suzanne.
Suzy, pour les proches. Et si le dessert portait ce nom-la : le « Mystére Miss Suzy » (ou
mieux) Mister’ Miss Suzie ?

CAHIER DES CHARGES :

Présentation sugaérée du dessert: dans une assiette carrée, de verre épais et
transparent, bullé, légérement creuse en son centre.

Dimensions de I'assiette (sur votre dessin) : 14x14 cm.

Ingrédients : au choix, naturellement.

Régle du jeu créative : S'inspirer librement, pour la création de ce dessert, des ceuvres
picturales de Willem De Kooning* (cf. Doc.1, 2, 3).

TRAVAIL ATTENDU :

Sur format A4, réaliser un croquis, coloré ou aquarellé, accompagné de commentaires
écrits, notes ou légendes, éventuellement fléchés, qui renseigneront sur les ingrédients
que vous pensez mettre en ceuvre.

MATERIEL : Crayon HB ou B ; crayons de couleur (si possible aquarellables).

TECHNIQUE(S) DE TRADUCTION : Aplat (couleur uniforme) et/ou dégradé.

MOYENS PLASTIQUES D’EXPRESSION : Asymétrie.
Contrastes de formes libres / géométriques.
Contrastes de couleurs.
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DOCUMENTATION ICONOGRAPHIQUE :

~ CEuvres de Willem De Kooning, 1985-1988.
Les documents iconographiques 1, 2, 3 sont extraits de l'ouvrage Barbara Hess -

W DE KOONING — Taschen 2004

CRITERES D’EVALUATION (Baréme de notation sur 20) :

Originalité et qualité visuelle du concept 6 pts
Respect de la « régle du jeu » (cf. cahier des charges) 6
Qualité technique de la traduction (graphisme et notes écrites) 8

RECOMMANDATIONS AUX CANDIDATS :

1- Le croquis de votre concept de dessert ne doit pas étre exécuté en perspective. Il vous
est conseillé de le montrer de préférence en vue en plan (c'est-a-dire de dessus, donc en
deux dimensions. Ainsi une sphére se réduit a un cercle, par exemple).

2- La performance créative attendue de vous, peut étre (re)formulée de fagon simple,
ainsi :
a - transformer tout ou partie d'un tableau de Willem De Kooning en
« événement —dessert » ;

b - donner une forme « patissiére », en correspondance poétique avec le
titre : Mister’ Miss Suzie.

* Willem De Kooning (1904-1997), peintre ameéricain d'origine néerlandaise, est
considéré comme l'un des représentants de '« expressionnisme abstrait » ou Action
painting. Aprés avoir envisagé une carriere dans les arts appliqués (enseignes, vitrines),
De Kooning se consacre a une pratique picturale expressive, figurative et abstraite, qui
montre, selon Barbara Hess, la « chair » méme de la peinture. Ses ceuvres tardives ont
été comparées a I'impressionnisme de Claude Monet, dans son jardin de Giverny.
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