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Epreuve: EP2 - Technologie professionnelle
d) Connaissances des boissons autres que le vin.

Durée : 30 mn| Coef : 1




1- Les boissons apéritives sont nombreuses et sont classées dans différentes catégories.
Donnez la définition des A.B.A.

...................................................................................................................................................

2- Citez quatre exemples d’A.B.A.

3- Citez quatre types de Porto.

...................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................
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5- Quelle est la technique permettant I'élaboration des vins doux naturels et quel est « I'agent
extérieur » ?

...................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................

8- Quels sont les deux types de rhums produits en Martinique ?

9- Un client vous commande un « Souchong ». Quelle est la boisson commandée et son aréme
dominant ?

...................................................................................................................................................
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