ATELIER A
=

MISE EN PLACE DU BAR (1 heure maximum)

Vous réalisez la mise en place d’un bar prét pour accueillir le client et devez :

¢ réaliser les travaux d’entretien et de mise en place des locaux (comptoir, plan de travail) et

du mobilier (tables et fauteuils),

* ¢ o o

réaliser la mise en place d’un centre de bar,

vérifier le rangement,

ranger les bouteilles mises & votre disposition par famille dans un ordre logique d’utilisation,
ranger la verrerie mise & votre disposition selon votre organisation,

réceptionner, conirdler et conditionner les produits mis & votre disposition (réfrigérateur),

vous assurer du bon fonctionnement des matériels et des éléments d’ambiance,

effectuer une ouverture de caisse.

ATELIER B
=

REALISATIONS TECHNIQUES (30 minutes)

Dans le cadre d’un service de boisson, il vous est demandé de préparer, doser, confectionner et

servir trois cocktails (une réalisation au shaker, une réalisation au verre & mélange, une réalisation

au verre), chacun pour deux personnes.

Vous tirerez un sujet au sort.

ATELIER C
=

COMMUNICATION, COMMERCIALISATION, ANGLAIS (15 minutes)

Devant les membres du jury qui joueront le role de clients, vous devez :

- accueillir les clients,

- présenter votre carte de bar (50 références au minimum),
- conseiller et orienter les choix des clients,

- renseigner les clients,

- prendre la commande.

L’épreuve se déroule en frangais et en anglais.
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