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I’AFFINAGE DU CAMEMBERT

L’affinage est la derni¢re étape de fabrication du camembert.

Le caillé est moulé, égoutité, démoulé, salé puis ensemencé en Penicillium camembertii avant
d’étre affiné.

Pour son affinage, le camembert est placé pendant 9 jours dans un iocal ventilé dont la
température est de 12°C et ’humidité relative de 95%. Au cours de cet affinage, la qualité
organoleptique du caillé évolue : la flaveur augmente, la texture s’assouplit et la crofite se
forme.

1% partie : BIOCHIMIE (sur 7 points)

L’affinage correspond principalement a des modifications de deux composants majeurs du
camembert : protéines et matiére grasse. Protéolyse et lipolyse sont les phénoménes
dominants de I’affinage.

Ces transformations se font principalement par ’action des enzymes.

1. Enzymes
1.1 Définir le terme enzyme. (0.5 point)
Protéine qgui joue le role de catalyseur biologique.

1.2 Citer les trois principaux parametres intervenant sur Pactivité d’une
enzyme. (0.25ptx3 )
Température, pH, aw, présence d’inhibiteurs, concentration en substrat.

2. Lipolyse (lipases du Pénicillium)
La matiere grasse du camembert est essentiellement composée d’un mélange de triglycérides.
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2.1 Indiquer a quelle classe de lipides appartiennent les iriglycérides. (0,25 pt)
Lipides simples

2.2 Nommer la laison qui unit un acide gras a la fonciion alcool @ un iriglycéride.
(0.5 point)

Liaison ester

2.3 Citer une méthode de séparation de la matiére grasse.(0.5 point)
séparation par centrifugation
extraction par solvant.

2.4 Donner le nom et écrire la formule semi-développée des produits libérés par
hydrolyse &’un friglycéride, (Nom : 0.25x2 + formule : 0.5 pt x2)
glycérol :CH0H-CHOH-CH20H
3 Acides gras : 3 x R-COOH

3. Protéolyse
Les protides du camembert comprennent en majorité des caséines qui sont des phosphoprotéines. Les
enzymes protéoiytigues agissent sur les protéines pour libérer des peptides puis des acides aminés.
Cette protéolyse peut se poursuivre par désamination des acides aminés a 'origine de la formaiion
d’ammoniac dans ie camembert.

3.1 Nommer une méthode de séparation des protéines et expliguer le principe de cette
méthode. (méthode : 0.5 point explication : 0.5 point)
Electrophorése : méthode de séparation d’un mélange de protéines par migration, sous I’influence d’un
champ élecirique.
Ou Chromatographie échangeuse d’ions (réponse acceptée)

3.2 KEcrire la formule semi-développée d’un acide aminé ; entourer la fonction amine.
(formule : 0.5 point fonction : 0.25 point)

R-GH-COCH
|

3.3 Représenter la formule semi-développée d’un dipeptide. Entourer et nommer la lHaison
entre les deux acides aminés.
(formule : 0.75 liaison : 0.25 nom : 0.25 point)

NHz-CH- “O~NE}-§H-CODH Liaison peptidique
1
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