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BREVET PROFESSIONNEL BOULANGER

DIAGRAMME DE
PRODUCTION

U. 41

SUJET

Coefficient : 3

Durée : 3 heures
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TABLEAU RECAPITULATIF DES QUANTITES A F ABRIQUER
Commande Poids correspondants Pétrissage Cuisson
Nombre de Nombre
Quantités Produits Cuit/g | Paton/g Ew%.o de Nombre | Matériel Z.c.ﬁ_z.o de piéces ZoEE..m de de fours 3
Pite/Kg pi¢ces / m2 . tapis
par tapis soles
75 Pains 550 g
= =]
360 Baguettes 300 g g
: AL
< 30 Ficelles 150 g &
- L
~ =
A 70 Pains 800 g m =
5|3
=
TOTAL A
Baguettes de tradition 350g =
~tr
= 2
e 24 ouronnes de 550 g 5
= campagne &
<
= 20 Baguettes de 350 2
5 campagne P
S 2 Pains complet 350 g 2
<] 2
.m 20 Pains aux céréales 320g 2
2
A 30 Pains de mie 300 g
L F 710 el Ll R, 8y T e e 3
Nb de Nombre Nombre de | © .m
. pi¢ces/plaque | de plaques ﬁun:mm .m m m
nﬂv 150 Croissants m M %
2 eI
e 90 Pains au chocolat %18 S
Q o Q o
= o el B
m 35 pains aux raisins = e b
= Z| 5|3
60 Pains au lait El2|F
gl 2
) 18 Brioches tressées 300 g " M
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Tableau des recettes 2 remplir en % ou en grammes sur une base d'un kilogramme de farine

Fabrications

Fermentation
Contrblée

Pain
courant

Pain
courant

Tradition

Campagne

Complet

Pain aux
céréales

Pain de
mie

Pite levée

fouilletée | 20 au lait

Créme

Brioche | .7,
pétissiere

Pite
fermentée

Poids total de pite
nécessaire

Poids de pite obtenu pour 1
seule recette

Nombre de recettes

Farine pain courant

B R T i A o T, TS B

Farine de tradition

Farine de gruam

Farine de seigle

SUJET

Session juin 2007

E4 (U41) : Diagramme de Production

8surl2

Produit correcteur

Sucre

Poudre de lait

Matiére grasse pétrissage

Matiére grasse tourage

Pite fermentée

Poudre 3 créme

Céréales

Examen : Brevet Professionnel

Spécialité : BOULANGER

Temps altou¢ : 3 heures Coefficient : 3
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