Ces éléments de correction n’ont qu’une valeur
indicative. Ils ne peuvent en aucun cas engager la
responsabilité des autorités académiques, chaque jury
est souverain.



CORRIGE N°11

Correction sujet n°11

4-4. citer deux mesures préventives pour éviter le risque électrique. 2x1pt)

o débrancher I’appareil avant le bionettoyage
e ne pas utiliser des appareils avec des fils dénudés
e ne pas toucher les appareils électriques avec les mains mouillées

5. Conduire une étude technologique
5-1. Laliaison froide réfrigérée :

Remplir le tableau ci-dessous en indiquant les principales étapes. Indiquer la réglementation (couple
temps / température).

8x1 point
. ¢ Reéplementation = 0
La préparation est conditionnée a 1
température supérieure a 63°C
Abaissement rapide de la température de
+63°C a +10°C en moins de 2 heures

pes de la liaison froide réfrigérée

Préparation / conditionnement

Refroidissement rapide

Stockage
J+3 a +3°C

Augmentation rapide de la température : de
+3°C a >ou = a +63°C en moins d’l heure

Remise en température /service

5-2. Citer 2 avantages de la cuisson a la vapeur 2x1 point

- conservation de la plupart des minéraux et des vitamines hydrosolubles
- rapidité de cuisson
- conservation du goiit et de la couleur
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