MENTION COMPLEMENTAIRE
EMPLOYE BARMAN

ATELIER B : REALISATIONS TECHNIQUES

EVALUATION PAR EPREUVE PONCTUELLE

En situation réelle ou simulée, en tenue professionnelle adaptée, le candidat confectionne trois cocktails

classiques, chacun pour deux personnes :
e une réalisation au shaker,
e une réalisation au verre a mélange,

e une réalisation au verre.

Le candidat tirera au sort un sujet dans la liste de cocktails retenus (Annexe I).

Le jury composé d'un professionnel et d'un professeur de la spécialité aura a sa disposition un guide pour
I’évaluation (Annexe IT)

La dégustation est effectuée par un jury différent de celui qui a évalué les réalisations techniques.
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ANNEXE
ATELIER B : REALISATIONS TECHNIQUES

LISTE DES COCKTAILS RETENUS

GUIDE POUR L'EVALUATION

LEXANDER SHAKER | SHORT DRINK | 9 CL.
1 cuillére a café de creme fraiche
3/10 créme de cacao brun
7/10 cognac
Frapper et servir dans un double verre a cocktalil,
DECOR :

DIRECT AU VERRE | LONG DRINK l 12 CL.

7/10 bitter campari
3710 vermouth rouge
compléter de soda

Dans un tumbler rempli de glace, remuer.
DECOR : Y- tranche d'orange et de citron

SHAKER | SHORT DRINK | 7 CL.

1/10 sirop de grenadine
3/10 jus de citron
6/10 ron bacardi
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :

SHAKER | SHORT DRINK 7 CL.

3/10 jus de citron

3/10 cointreau

4710 vodka

Frapper et servir dans un verre a cocktail.

DECOR :
NA VERRE A MELANGE | SHORT DRINK l 7 CL.
5/10 cognac
5/10 creme de banane . i
Remuer et servir dans verre & cocktail.

DECOR :

TTAGE : SHAKER l LONG DRINK i 12 CL.
sirop de grenadine
jus de citron
6/10 jus d’orange
Frapper et servir dans une fliite & champagne, compléter de champagne, remuer.

DECOR :
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ACK RUSS DIRECT AU VERRE I SHORT DRINK I 7 CL.
3/10 ligueur de café
7/10 vodka
Dans un old fashioned rempli de glace, remuer.
DECOR :
B 00 SHAKER l SHORT DRINK | 7 CL.
1/10 curacao bleu
3/10 jus de citron
6/10 vodka
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
DIRECT AU VERRE } LONG DRINK | 12 CL.
sel de céleri, tabasco, sauce anglaise
1/10 jus de citron
3/10 vodka
6/10 jus de tomate
Dans un tumbler rempli de glace, remuer.
DECOR :
SHAKER | LONG DRINK l 12 CL.
1 cuillére a café de sucre en poudre
1 jaune d'ceuf
i mesure de cognac
Frapper et servir dans un tumbler, compléter de lait froid, remuer puis muscader.
DECOR : noix de muscade rapée
 FASHIONE DIRECT [ _SHORTDRINK | 7 CL.
Ya morceau de sucre imbibé d’angostura bitter
id soda
4cl bourbon
Dans un verre * old fashioned ” rempli de glace.
DECOR : - tranche orange, cerise eau de vie, zeste de citron
I\ | SHAKER | SHORT DRINK 7 CL.
i/10 jus d'orange
2/10 vermouth dry
2/10 vermouth rouge
5/10 gin
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
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DIRECT | LONG DRINK } 12 CL.

E2 Tmorceau de sucre imbibé d'angostura bitter
1l cognac
compléter de champagne

Servir dans une fliite & champagne.

DECOR : 1 zeste d'orange

JLD FASHIONED = DIRECT [ SHORTDRINK | 7 CL.
morceau de sucre imbibé d’angostura bitter

1c = |soda

4l cognac

Dans un verre * old fashioned ” rempli de glace.

DECOR : - tranche orange, cerise eau de vie, zeste de citron

SHAKER | SHORT DRINK 7 CL.

uillére a café de sucre en poudre

3/10 jus de citron

7/10 cognac

Frapper et servir dans un verre a cocktail.

DECOR : cerises a l'eau de vie (facultatif)

SHAKER | SHORT DRINK 7 CL.

1/10 sirop de sucre de canne

3/10 jus de citron

6/10 rhum blanc

Frapper et servir dans un verre a cocktail.

DECOR :

VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 CL.

2/10 vermouth dry

8/10 gin

Remuer et verser dans un verre a cocktail.

DECOR : zeste de citron ou olive verte

1 ‘ VERRE A MELANGE | SHORT DRINK | 7 CL.
5/10 Dubonnet
5/10 gin
Remuer et verser dans un verre a cocktail.
DECOR :
DIRECT AU VERRE | LONG DRINK | 12 CL.

3/10 campari

7/10 jus d'orange

Dans un tumbler rempli de glace, remuer.

DECOR : ' tranche d'orange
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BSON VERRE A MELANGE | SHORT DRINK 7CL
2/10 vermouth dry
8/10 gin
Remuer et verser dans un verre a cocktail.
DECOR : 1 ou 2 petits oignons au vinaigre
VERRE A MELANGE | SHORT DRINK I 7 CL.
3/10 lime juice cordial
7/10 gin
Remuer et verser dans un verre a cocktail.
DECOR :
GINFLZZ SHAKER [ LONG DRINK 12 CL.
1 cuillére a café de sucre en poudre
i le jus d'un citron
] mesure de gin
Frapper et servir dans un tumbler, compléter de soda, remuer.
DECOR :
ARVEY WAL DIRECT AU VERRE | LONG DRINK _| 12 CL.
6/10 jus d'orange
4/10 vodka
1 trait Galliano
Dans un tumbler rempli de glace, remuer, finir avec le trait de Galliano.
DECOR :(facultatif) zeste de citron
JACK ROSE SHAKER ] SHORT DRINK 7 CL.
1/10 grenadine
3/10 jus de citron
6/10 calvados
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
A DIRECT AU VERRE | LONG DRINK l 12 CL.
1/10 créme de cassis
3/10 vermouth dry
3/10 vermouth rouge
3/10 gin
Dans un tumbler rempli de glace, compléter de soda, remuer.
DECOR : zeste de citron
AN, | VERRE A MELANGE __| SHORT DRINK I 7 CL.
quelques gouttes d’angostura bitter
3/10 vermouth italien
7/10 rye whiskey
Remuer et verser dans un verre a cocktail.
DECOR : cerise 4 l'eau de vie
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i SHAKER I SHORT DRINK

7 CL.

i/10 ] jus de citron

3/10 cointreau

6/10 téquila

Frapper et servir dans un verre a cocktail givré au sel fin.

DECOR :
: B DIRECT AU VERRE | LONG DRINK | 12 CL.
1 cuillére a café de sucre en poudre
feuilles de menthe fraiche
2 mesure de Bourbon
Ecraser menthe + sucre. Remplir glace pilée, ajouter le bourbon, remuer.
DECOR : menthe fraiche, cerises a l'eau de vie
DIRECT AU VERRE | LONG DRINK | 12 CL.
1 cuiliére a café de sucre en poudre
feuilles de menthe fraiche
1 jus de citron vert
i mesure de ron cubain
trait angostura bitter
5cl soda
Ecraser menthe + sucre, remplir de glace, verser les ingrédients, remuer.
DECOR : tranche de citron vert, menthe fraiche
E¢ DIRECT AU VERRE | LONG DRINK l 12 CL.
3/10 vermouth italien
3/10 bitter campari
4/10 gin
Dans un tumbler rempli de glace, remuer.
DECOR : 2 tranche d'orange
1S , SHAKER | SHORT DRINK l 7 CL.
jus d'orange
3/10 apricot brandy
6/10 gin
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
‘ SHAKER ou BLENDER | LONG DRINK l 12 CL.
2710 créme de coco
3/10 rhum blanc
5/10 jus ananas
Frapper ou mixer et verser dans un tumbler rempli de glace.
DECOR : quartier d’ananas, cerises eau de vie
SESSION 2008 GUIDE POUR

Examen : MENTION COMPLEMENTAIRE
Spécialité : EMPLOYE BARMAN

L’EVALUATION

Epreuve : EP1 - PRATIQUE PROFESSIONNELLE
ATELIER B : Réalisations techniques

Durée : 30 minutes

Page5/7




PUN T DIRECT AU VERRE | LONG DRINK

12 CL.

3 /i(o Ju§ d orange

3/10 jus d'ananas

4/10 rhum blanc

1 trait de rhum ambré

Verser dans un tumbler rempli de glace, remuer, finir avec le trait de rhum ambré.

DECOR : un quartier d'ananas, deux cerise a l'eau-de-vie

: | SHAKER | SHORT DRINK | 9 CL.
1 cuillére a café de sucre en poudre
i jaune d'ceuf
2 traits de Cognac
1 mesure de Porto rouge
Frapper et servir dans un (double) verre a cocktail, muscader.
DECOR : noix de muscade répée
T VERRE A MELANGE __ | SHORT DRINK ] 7 CL.
6/10 vermouth Dry
2/10 cherry-brandy
2/10 kirsch
Remuer et servir dans un verre a cocktail.
DECOR : cerise & I'eau de vie
: VERRE A MELANGE __| SHORT DRINK | 7 CL.
Quelques gouttes d'angostura bitter
2/10 vermouth italien
8/10 scotch whisky
Remuer et servir dans un verre a cocktail.
DECOR : cerises 3 I'eau de vie
10 DIRECT | LONG DRINK l 12 CL.
3/10 vodka
7/10 Jus de pamplemousse
Verser dans un tumbler rempli de glace et givré au sel fin, remuer.
DECOR :
[DE-CA SHAKER | SHORT DRINK l 7 CL.
i/10 jus de citron
3/10 cointreau
6/10 cognac
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
£ SHAKER | SHORT DRINK | 7 CL.
3/10 créme de menthe blanche
7/10 cognac
Frapper et servir dans un verre a cocktail,
DECOR :
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DIRECT AU VERRE | LONG DRINK

12 CL.

3/10  |jus de citron

4710 campari

3/10 cointreau

Verser dans un tumbler rempli de glace, compléter au tonic, remuer.

DECOR :

ASE DIRECT AU VERRE | LONG DRINK 12 CL.
7/10 jus d'orange
3/10 téquila
1 trait grenadine
Dans un tumbler rempli de glace, remuer et terminer par le trait de grenadine.
DECOR :
L VERRE A MELANGE | SHORT DRINK 7 CL.
2/10 vermouth Dry
8/10 téquila
Remuer et verser dans un verre & cocktail.
DECOR : zeste de citron ou olive verte
Ol 5 DIRECT AU VERRE | LONG DRINK 12 CL.
1 cuiflére a café de sucre en poudre
i le jus d'un citron
1 mesure de gin
Dans un tumbler rempli de glace, compléter de soda, remuer
DECOR : tranche de citron, cerise a I'eau de vie
I | VERRE A MELANGE __| SHORT DRINK 7 CL.
2/10 vermouth Dry
8/10 vodka
Remuer et verser dans un verre a cocktail.
DECOR : zeste de citron
SHAKER l SHORT DRINK 7 CL.
1 cuillére a café de sucre en poudre
3710 jus de citron
7/10 scotch whisky
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR : cerises a I'eau de vie (facultatif)
HETE LAD SHAKER | SHORT DRINK 7 CL.
1/10 jus de citron
3/10 cointreau
6/10 gin
Frapper et servir dans un verre a cocktail.
DECOR :
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