SERIE 1 SUJET 1 SESSION 2008
Examen et spécialité : CAP Agent Polyvalent de Restauration Durée : 4 H maximum
Epreuve EP1 : Production de préparations froides et de préparations chaudes Page: 1/3

Vous devez réaliser selon les gammes opératoires données :

12 parts de croque-monsieur

Cette préparation sera réalisée et servie le jour méme,

en vente directe au consommateur
pour consommation sur place

12 parts de crudités variées

Cette préparation sera  conditionnée en barquette individuelle,

thermoscellée
puis conservée en liaison froide

1. Vous complétez les fiches de production jointes
Vous réalisez votre travail en 2 h 30 maximum.

2. Letemps prévu comprend I'entretien et le rangement du matériel et des équipements

utilisés.

3. Alafin de I'épreuve, un entretien avec le jury portera sur les aspects scientifiques et
technologiques en lien avec la situation (10 minutes).
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