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Préparations : - Croque monsieur

S1 Microbiologie appliquée

Indiguer & quels moments de votre TP vous vous étes lavé les mains. Justifier

S$2 Sciences de I’'alimentation ‘

- Crudités variées

Le croque monsieur est composé de pain, de jambon et de gruyére.
Indiquer les groupes d'aliments correspondants ainsi que leurs caractéristiques (constituants

alimentaires)

$3 Connaissance des milieux professionnels

En utilisant ia salamandre, vous vous brilez :

- expliquer la conduite a tenir face a ce type d’accident. Justifier.
- citer 2 moyens de prévention pour éviter les brilures




